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脆枣生产加工流程：

不管是鲜枣还是干枣，都是需要去核的，去核机必不可少。去核之后的大枣需要放入到冷库里面进行冷
冻。我们公司生产的芹菜真空油炸机无油烟、不串味、省时环保，与普通油炸机相比本机炸过的食品不
含重金属及其他对人体有害的物质，保证了产品以及消费者的健康。您需要建一个冷库或者配一台速冻
机。冷冻之后便是真空油炸脱水了，这是醉重要醉关键的一个设备及步骤，冷冻好的大枣放入我公司生
产的全自动真空低温油炸机之后，一键启动，料筐转动起来，干果低温油炸设备参数，油炸开始，在真
空状态下，料筐内的大枣被快速的抽真空，负压状态下，水的沸点降低，水分急剧蒸发，加工的大枣便
是疏松多孔型的，通常意义上的油炸，大家便会想到高温多次油炸，大家会对油炸产品很反感，但是我
们的大枣真空油炸机是属于低温油炸的，干果低温油炸设备联系电话，温度控制在80~120℃之间，极大
程度上避免了高温油炸产生的丙11烯酰胺这种致爱物，所以通常生产脆枣的厂家都会说这种脆枣是纯11
天然的，不添加任何添加剂，绿色无污染的产品。接着说设备，等达到设定的温度时间之后，油炸结束
，脱油脱水开始，料筐高速运转，炸框内的大枣被迅速的脱油脱水，几分钟后，大枣油炸机工作结束，
干干酥酥，疏松多孔的脆枣就加工好了。醉后一步，真空包装机真空包装就可以了，干果低温油炸设备
配置，手续齐全，产品就可以上市啦！

 



使用真空油炸机将果蔬制作成果蔬脆片是近年新兴一种吃法，因为使用了真空油炸机，所以很好的保持
了果蔬中的营养成分，产品吃起来酥脆可口，很受消费者喜欢。

我们平常吃的果蔬脆片一般来说要求片型平整、含油率低、口感酥脆不腻。很荣幸我们公司生产的真空
油炸机不但已经基本解决了含油率及酥脆的问题，而且新一代真空油炸机还解决了脆片收缩、表面起泡
等现象。凡是在我们公司购买大枣真空油炸机的客户，我们公司皆为您提供免费上门培训安装设备、调
试设备、生产工艺传授等等，的售后服务是我们公司的优良传统，是我们企业的立足之本。所以诸城真
空油炸机哪家好，我们已经用事实说话了。这是因为我们在新一代真空油炸机中加入冷冻系统，新疆干
果低温油炸设备，很好地解决了这一难题。应用了冷冻升华干燥的部分原理，结合两者优点，提高了产
品质量。

从原料的角度来分析，我们公司生产的真空油炸机具有多种加工方式。不光是生产果蔬脆片一种产品，
也可以生产冷冻产品和糖制产品，厂家可根据地域特点，生产一些有地方特色的产品。薯条真空油炸机
的油水分离系统能够将蒸发的水油进行冷却分离处理，使水免受污染，延长了水的使用寿命，降低了油
的损耗。比如生产热带水果、生产辣椒、冬枣等。果蔬脆片的品质高低直接影响着它的销量及价格，我
们公司真空油炸机生产出来的产品的含油率低，而且不添加任何化学添加剂，这样的产品将逐渐成为主
流，市场上一些含油率偏高、加入化学剂的产品会逐渐被取代。

我公司始终坚持真空油炸机的研发制造，近期推出来一款大蒜真空油炸机，根据有关部门发布检测数据
，市面上多数油炸机排放的废气含量均在7.51mg/m3，而我公司制造的大蒜真空油炸机为2.12g/m3，在市
面上其余设备的三分之一以下，是非常不错的天然环保设备。本机采用公转与自转同步的搅拌方式，保
证了食品在油炸时炸制的均匀性，防止食品因挤压而相互粘连和损坏，减少了造成生产时的食物残渣，
搅拌系统使用变频调速。

我们公司生产的大蒜真空油炸机是根据特别的工艺技术和完整的工艺研制过程生产出来的，这就使该设
备拥有了为人们节省电、气、煤的能力，为企业减少了生产成本。另外：设备采用双罐式设计，脱油时
确保无回油现象产生，使含油率降低。另外：设备采用双罐式设计，脱油时确保无回油现象产生,使含油
率降低。在大蒜真空油炸机里生产大蒜，生产出来的成品含油量低，而且原材料处在负压力状态，在这
种状态下进行生产，能够减少甚至避免结晶作用给大家带来的损害。而且在真空状态下，将原材料放在
油中进行油炸，原材料的核心胶原蛋白中的水分会飞速的流失并喷出，使组织结构变成蓬松多孔的结构
。

新疆干果低温油炸设备- 诸城长风食品机械由诸城市长风机械科技有限公司提供。诸城市长风机械科技
有限公司（www.zcchangfeng.com）为客户提供“真空低温油炸机,果蔬脆片加工设备,辣椒加工设备,肉类
加工设备”等业务，公司拥有“诸城长风机械”等品牌，专注于机械及工业制品项目合作等行业。奇异
果真空油炸机所生产的产品很好的保护的奇异果本身的颜色以及营养物质，使其保质期加长了，设备内
部采用了先进的油水混合技术，彻底改变了传统油炸设备的结构，从根本上解除了传统油炸机的弊端。
欢迎来电垂询，联系人：隋经理。同时本公司（www.hddppsj.com）还是从事冻盘破碎机，冻盘绞肉机，
冻盘打碎机的厂家，欢迎来电咨询。
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