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产品名称 缓化机定做 缓化机 山东中汇制冷

公司名称 山东中汇制冷设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 滨州高新区青田办事处高四路与新八路交口南20
0米

联系电话  18222811360

产品详情

 

速度如何影响冰晶的生成呢？ 

以冻肉为例子，我们都知道，肌肉组织是由许许多多的肌细胞组成的，水分子通过细胞膜不断地进进出
出，以维持细胞内外的动态平衡。当我们把一块肉放入冰箱进行冷冻，如果冰箱功率较低，冷冻速度非
常慢，那么就会使冰晶先在细胞外形成，细胞外溶液浓度变大，水不断从细胞内转移至细胞外，而在冷
冻速度很慢的情况下，缓化机维修，冰层的推进速度远不及水的移动速度，这样就会导致细胞外的冰晶
越来越大，从而可能刺破细胞膜，破坏肌肉组织结构，解冻后必然会使汁液流失，降低肉品品质。 

反之，如果速度非常快，冰层推进速度大于水的移动速度，缓化机，这样的结果就是当冰晶在细胞膜外
开始形成时，细胞内的水还未来得及跑出细胞外时也已经被了，相当于细胞内外几乎同时结冰，这样形
成的冰晶颗粒较小，不会对细胞造成损伤，解冻后也不会影响食品品质。 

 

 

 



冷冻肉解冻机特点使用食品级304不锈钢材料加工制造

冷冻肉解冻机特点使用食品级304不锈钢材料加工制造，耐腐蚀不生锈，易于清理，保证
产品安全卫生达到国家卫生标准，保护消费者食品卫生安全，有利于企业长远发展。冷冻
肉解冻机特点主要应用于冷冻海鲜肉类，冻鸡、冻鸭、冻鹅等冷冻食品的解冻化冻工序，
缓化机定做，自动输送，只需将需要解冻的物料放入入料口处，网带即可将物料自动带入
解冻池内。解冻池内通过气泡发生器，将气泡打入水中带动水液滚动，快速冲击物料表面
，将水体温度快速传递到物料之上并传递到物料内部，达到迅速解冻的目的。优点1、解
冻品质高 因为解冻过程加快，物料受细菌的机会少了很多，能zui大程度的保证物料的品
质。2、产品的失重率低冻品解冻过程中始终在低温高湿度环境中进行，这样解冻的食品
细胞汁液流失，保持了食品原有的色泽风味，减少营养成分的损失，降低失重率，为食品
企业减少损失，赢得利润。 

山东中汇制冷设备有限公司，是集科研，缓化机规格，设计，制造，安装，售后为一体的
食品制冷机械公司.山东中汇制冷设备有限公司以生产制造速冻设备，冷却设备.制冷工程
，食品输送线，肉类解冻设备为主的企业.原理 整机采用SUS304材质制造，有效防止设备
锈蚀与损坏。本设备设计科学，使用方便，劳动强度低，耗费人力少，自动化程度高。本
产品完全符合GMP、HACCP的认证要求，卫生，是食品加工行业的理想设备。该机采用
流动水为解冻介质，通过鼓泡发生装置，产生气泡将水翻腾流动，从而达到快速解冻机目
的。

缓化机定做-缓化机-山东中汇制冷(查看)由山东中汇制冷设备有限公司提供。山东中汇制冷设备有限公司
（zhzlsb.tz1288.com）是山东 淄博 ,传送带的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守
信的方针，满足客户需求。在中汇制冷领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创中汇制冷更加
美好的未来。
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