
白酒开发定制荆门贴牌定制代加工厂家

产品名称 白酒开发定制荆门贴牌定制代加工厂家

公司名称 安徽天酿酒业有限公司

价格 10.00/1

规格参数 白酒定制:养生酒贴牌
白酒贴牌:人参酒定制
白酒代加工:人参酒

公司地址  安徽省亳州市谯城区古井镇古井大道99-2号

联系电话  18956811105

产品详情

白酒开发定制白酒开发定制荆门贴牌定制代加工厂家 于是也有人将桃和米酒一起酿制的，但是这种酿制
多是以米酒为主，公开的“一种桃米酒制备方法”，其实质是以发酵米酒为主，加入桃和麦麸为辅进行
冲缸，而在～℃的温度下所有酵母已经失去活性，因此其桃汁和麦麸并没有得到发酵，其制备的是一种
加有桃汁的米酒；再如公开了一种桃混合发酵米酒及其制作方法，该方法也是以米酒发酵为主，以桃果
浆为辅 传送机构包括传送链、主动轮与张紧轮，其中，所述传送链包括若干链接的传送块，所述传送块
包括支架、与支架内壁滑动连接的滑架、透气网、固定于支架内壁的限位块以及翻转板，所述滑架的远
端固定有撑杆，所述滑架的近端与限位块之间设置有弹性复位件，所述透气网密封滑架的外侧，所述翻
转板转动连接于支架的内壁，翻转板与支架间连接有第二弹性复位件，包括以下步骤，步骤，在发酵时
发酵的酒醅的容器放置于高处，在发酵后，通过管道将发酵后酒醅送入进料口中；步骤，使匀料板往复
摆动，使疏料转轮转动，酒醅经过疏料转轮与匀料板后铺洒在传送链上，步骤，转动主动轮，使传送链
滑动，将酒醅铺满传送链的上端面，使酒醅的厚度～mm之间，直至酒醅传送到出料口时停止转动主动轮
，停止进料；步骤，启动加热管，加热储水室中水，产生蒸汽，蒸馏传送机构上的酒醅；步骤，完成蒸
馏后，关闭加热管并启动主动轮，将传送链上的酒醅完全排出出料口后停止主动轮 []实施例二[?]酿酒原
料，具体按照以下组分组成：高粱粉kg，大米粉kg，儒米粉kg，小麦粉kg，玉米粉kg，乙醇粉kg 再结合
传统的酿造甜酒时温度转化质变的红色临界点，在特定的温度和时间内，将高粘度白酒转化为血红色的
红酒 
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