
海参高温杀菌锅 豆制品小零食杀菌锅 大型猪蹄杀菌锅

产品名称 海参高温杀菌锅 豆制品小零食杀菌锅
大型猪蹄杀菌锅

公司名称 诸城市重诺机械有限公司

价格 2350.00/台

规格参数 品牌:重诺机械
型号:可定制
产地:山东潍坊诸城

公司地址 山东省诸城市龙华街715号

联系电话 0536-6557155 15753696356

产品详情

 海叁高溫杀菌釜 豆类食品小零食杀菌釜  大中型猪脚杀菌釜

     生活起居中大家将会由于工作中公出，度假旅游等事儿有乘座城市公共交通远行的机遇，坐长途
汽车，列车一直令人犯愁食材饭食不好吃，以便吃的舒适一点一直会大行李包的带许多 包裝食品类汽车
上享受，方便使用大部分是真空包装袋，成袋的也有罐装的马囗铁罐头在选购的情况下都是留意她们的
保存期，这就不得不承认高温杀菌了，食品类高温杀菌是对身体损害较为小的除菌方法。高温杀菌又依
据包装设计不一样设计方案不一样的除菌方法。历经高温杀菌以后，食品类的口味和保存期都能确保。

 海叁高溫杀菌釜机器设备特性：

1.杀菌水历经加热，除菌溫度起始点高，减少了除菌時间，维护了商品的质量。

2 茶叶蛋高溫杀菌釜两锅另外除菌，节省蒸气和除菌時间。

3 对于塑料软包装商品，特就是胖子的包裝，热穿速度更快，除菌效果非常的好。

4 环保节能，除菌自来水收购，节省蒸气。

5 热遍布均一，产品质量非常容易操纵。 融入范畴： 软袋包裝。

海叁高溫杀菌釜为何要挑选大家

1、重诺企业设立营销部、设计部、售后服务部，大家都为你服务;

2、大家拼的并不是价钱，只是高品质的品质及友善的服务项目;



3、大家的销售员和技术工程师会细心听完你的规定及要想做到的实际效果，为您原材料量身订做;

4、茶叶蛋高溫杀菌釜大家的售后服务朋友会从你提交订单到应用到具体生产制造服务项目于您;

5、十五年制造行业工作经验，制造行业;

6、加工厂、公司办公室当场参观考察;

豆类食品小零食杀菌釜  大中型猪脚杀菌釜海产品杀菌釜

商品禁不住两三天的运输物流時间早已霉变变味儿。您必须一台杀菌釜来处理这个问题。大家生产制造
的机器设备多方位服务系统，机器设备为交钥匙工程，从卤煮到食品真空包装机到杀菌，企业承担机器
设备的安裝、工作人员的学习培训，质保期一年。生产制造根据英国FDA规范，做到出入口规范。

豆类食品小零食杀菌釜具备下列特性：

1）杀菌时间较短，且杀菌；防止杀菌盲区；

2)制冷时间较短，菌包从100℃制冷到常温下只需35分鐘上下；进一步提高了生产率，轻轻松松完成了灭
菌锅每日开展多滴杀菌；

3)彻底无菌检测化，在密封性的真空泵情况下进行制冷，霉菌存活率基本上为0；

4)制冷溫度匀称，腊肠高温杀菌锅锅内菌包的各一部分溫度，一直维持匀称情况；

5)提升菌包品质，防止菌包在65℃~30℃时造成的微生物发酵（菌包内霉菌芽胞出芽生长发育）；

6)菌包在高温灭菌锅内进行杀菌后，能立即在锅内制冷，腊肠高溫杀菌釜就防止了职工实际操作所生产
制造的交叉式环境污染。另外，也防止了传统式风冷式方法中，空气中飘浮浮尘的二次污染；

7）大中型猪脚杀菌釜海产品杀菌釜选用真空泵制冷，可极大地节约传统式制冷的电力工程、场所和時间
。另外因为应用了真空泵制冷，腊肠高溫杀菌釜传统式制冷的巨大风冷式制冷和清洁间就已不必须了；

8)机器设备结构紧凑，占地小，可立即设备在生产线当场

大中型猪脚杀菌釜海产品杀菌釜归类规范除菌方法分是三种：

1）热水循环式除菌：

除菌时锅内食品类所有被开水侵泡，这类方法热遍布较为匀称。

2）、蒸气式除菌：

食品类装到锅中后并不是先放水，只是立即进蒸气提温，因为在除菌全过程中锅内存有气体会出現冷点
，因此这类方法热遍布并不是 匀称

3）、淋水式除菌：

这类方法是选用喷头或自喷管将开水喷入食品类上，除菌全过程是根据安置在杀菌釜内两边或顶端的喷
头中，喷出雾气的波浪纹型开水至食品类表层，因此不仅溫度匀称无死角，并且提温和制冷速率快速，
能全方位、迅速、平稳的对锅内商品开展除菌，非常合适塑料软包装食品类的除菌。



4）、水蒸气混合式教学除菌：

这类方法除菌由荷兰发布，恰当的把蒸气式和水淋式紧密结合，锅内添加小量的水以考虑循环系统自喷
应用，蒸气直接进入中国，真实完成短时间 、绿色环保并合适独特商品的除菌。 

山东省高溫杀菌釜 技术专业生产商I8365667703  逄爱玲
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