
猪肉进口厂家 进口猪肉 千秋食品公司

产品名称 猪肉进口厂家 进口猪肉 千秋食品公司

公司名称 江苏千秋食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区建宁路61号中央金地广场2幢807室

联系电话 15261870789 15261870789

产品详情

1、冷却肉：主要用于短时间存放的肉品，通常使肉中心温度降低到0℃～1℃左右。具体要求是，肉在放
入冷库前，先将库温降到零下4℃左右，肉入库后，保持-1℃～0℃之间。猪肉冷却时间为24小时，可保
存5～7天。经过冷却的肉，表面形成一层干膜，从而阻止xijun生长，并减缓水分蒸发，延长保存时间。

2、冷冻肉：将肉品进行快速、深度冷冻，使肉中大部分水冻结成冰，这种肉称为冷冻肉。冷冻肉比冷却
肉更耐贮藏。肉的冷冻，一般采用-23℃以下的温度，并在-18℃左右贮藏。为提高冷冻肉的质量，使其
在解冻后恢复原有的滋味和营养价值，目前多数冷库均采用速冻法，进口猪肉，即将肉放入-40℃的速冻
间，使肉温很快降低到-18℃以下，然后移入冷藏库。

冷藏库的温度，猪肉进口厂家，要求低于-18℃，肉的中心温度保持在-15℃以下。冷藏时，温度越低，
贮藏时间越长。在-18℃条件下，猪肉可保存4个月；在-30℃条件下，可保存10个月以上。

日常的一日三餐，不但要吃得饱还要吃得好。近年来，随着人们生活水平的不断提高，生活品质越来越
为大众所重视，其中饮食品质的提高成为关键一环。   

以肉类食品为例，曾经被视为好的冷鲜肉如今成了多数家庭餐桌上的常客。老百姓在追求便捷购物的同
时，更加注重对食品安全的考量，健康饮食则成为时下流行的生活方式之一。 不图便宜比品质
逛超市买生鲜成多数人习惯

“内江乃三线城市，冷鲜肉不好卖很正常，关键是人们的观念问题。实际上，冷鲜肉有很多优点，它在
安全、营养、鲜美程度上都更胜热鲜肉一筹。因为冷鲜肉从原料检疫、屠宰、快冷分割到剔骨、包装、
运输、贮藏、销售都始终处于严格监控下，发生污染的几率远小于热鲜肉。”市畜牧局生产科技科工作



人员张强分析，冷鲜肉在内江市遇冷，主要是传统观念尚未突破。此外，国内频繁发生的食品安全事件
冲击老百姓的信任底线，进口猪肉报价，给冷鲜肉的销售也带来了阻力。 

“从长远来看，售卖冷鲜肉是大势所趋。”张强说，随着城市规模越来越大、人们生活节奏越来越快以
及屠宰现代化程度越来越高，主打健康安全牌的冷鲜肉将逐渐得到市民认可，进入千家万户。

猪肉进口厂家-进口猪肉-千秋食品公司由江苏千秋食品有限公司提供。江苏千秋食品有限公司（www.zor
an.cc）在其它这一领域倾注了诸多的热忱和热情，千秋食品一直以客户为中心、为客户创造价值的理念
、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，
联系人：沈总。同时本公司（www.njscps.cn）还是从事南京冷鲜肉，冷鲜猪肉，冷鲜肉配送的厂家，欢
迎来电咨询。
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