
【供应法国汽泡酒】哥德利安干白起泡葡萄酒

产品名称 【供应法国汽泡酒】哥德利安干白起泡葡萄酒

公司名称 汕头市威隆贸易有限公司

价格 79.00/瓶

规格参数 品牌:法国
净重:750（ml）
原料与配料:葡萄汗,二氧化硫

公司地址 中国 广东 汕头市 汕头市

联系电话 86 0754 88164887 13750464778

产品详情

品牌 法国 净重 750（ml）
原料与配料 葡萄汗,二氧化硫 酒精含量 11.5%（％）
葡萄汁含量 100（％） 含糖量 4克/升（g）
原产地 法国-汽酒 产品类别 葡萄酒

酒精度：11.5%颜色：浅黄中带点绿色，起着轻快的气泡气味：诱人的水果香味口感：入口干爽带苹果香
饮用及配餐建议：温度最好在8℃–10℃，是很好的餐前开胃酒，非常适合庆典场合饮用描述:价廉物美
的法国半干白汽酒。口感稍甜，果香丰富。

香槟

香槟区是世界上最出名的葡萄汽酒产区，也是葡萄汽酒的原创产区。香槟酒是以它的原产地法国香槟（c
hampagne）的地名命名的。只有按照法国政府有关法令规定、用香槟区的葡萄、按照传统工艺酿造的汽
泡葡萄酒，才有权称为香槟酒。而其它只能称作汽酒。香槟酒的葡萄种植区位于巴黎东北部一百五十公
里处。这里因土质和气候特别，才使产于此地的葡萄口味独特，无与伦比 。

得天独厚的自然条件造就香槟酒独一无二的品质。香槟区葡萄园的土壤是中生代时期形成的一片厚实的
白垩质土壤。这种特殊的土壤可以为葡萄植株的生长提供所需的优秀条件：它能储存和释放热量，保持
适当湿度，就像一块海绵一样，还能为葡萄植株供应其特有的矿物质。由于各个区域微型气候的差异性
，用这几种葡萄混合酿造的酒也风格各异。香槟区的年平均气温不超过10.5摄氏度，这是保证葡萄成熟
的最低气温：低于这个温度，葡萄就不能成熟。当地的微型气候多种多样，这是由于海拔高度不同，日



照条件的差异而形成的。这些特殊的气候条件异乎寻常地造就了这个地区所特有的高质量的葡萄。适合
香槟区的三种葡萄品种是：黑皮白汁的贝露娃（pinot noir）、贝露曼尼雅（pinot
meunier）和白葡萄雪当利（chardonnay）。

三百年来，香槟人以他们的激情以及对当地法定的传统工艺的尊重，孕育出这种出色的香槟酒，从而使
香槟这块土地造就出的具有微妙口味和香气的香槟酒享誉全世界。当今世上名贵而优质的葡萄汽酒几乎
全部产自香槟区。最著名的香槟品牌有：路易王妃（louis roederer）、当比利浓（dom
perignon）、沙龙（salon）、格鲁克（krug）、铭悦（moet chandon）、巴黎之花（pierre
joet）、德兰姆（delamotte）、宝马里（pommery）等等。
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