
洛阳特色麻辣爆肚小吃培训

产品名称 洛阳特色麻辣爆肚小吃培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

洛阳特色麻辣爆肚小吃培训

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

膳学派麻辣爆肚制作技术,不做卡料的暴利合作连锁,只做平价技术无保留传授,原料就近购买,后期开店不
受制约。膳学派麻辣爆肚承延安阳传统美食，并进行了改良与创新，将原来的繁琐进行了简化与优化，
使得制作更加的轻松，一个后厨即可供应全店的食客需求。制作采用新鲜的毛肚，以恰当的火候采用沸
水爆制，配以特制作够味的麻料与辣椒，一道美味的快餐足以让食客变成回头客。

膳学派配料配制而成的爆肚粉，辣而不躁,麻而不过,油而不腻,食后回味无穷,超吃越想吃,越吃越爱吃。优
势四：没有保留。膳学派对于学员不藏不掖，没有保留，培训从较核心的配料开始，短时间内即可轻松
掌握全套技术，不拖不磨学员的宝贵时间，具培训方方面面都会到位。

    

爆肚采用的就是这种用沸水爆的专业的，而且在爆肚的时间上的非常的恰当，可以让人们吃到口感好的
爆肚，而且，麻辣爆肚的调料非常的美味，使用了很多精制的材料，使麻辣爆肚既健康又美味。爆肚的
价格也非常的便宜，可以让顾客到既美味又实惠的美食。

膳学派麻辣爆肚非常的美味，因为膳学派麻辣爆肚采用了独特的制法以及调料，因此膳学派麻辣爆肚的
味道绝对是其他爆肚的店铺无法比拟的。在流传比较广泛的有着独特风味的美食中，麻辣爆肚就是一个
特别受欢迎的小吃新乡好再来麻辣爆肚，很重要的就是麻和辣，因此，在吃膳学派麻辣爆肚的时候，很
重要的一个方式就是多加点麻椒以及辣椒，这样才能更加的美味。

    

    



吃爆肚时，肯定会用芝麻烧饼作为主食，刚出炉的芝麻烧饼鲜香酥脆，咬一口不用提多好吃了。除了爆
肚，我们还为大家选择了糖卷果，焦炸咯吱，炸松肉，炒麻豆腐等特色小吃，让参加博物美食课的小伙
伴，不但了解此次的主角“爆肚”，也能够学到更多膳学派特色小吃文化。
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