
来连云港可学捞汁小海鲜

产品名称 来连云港可学捞汁小海鲜

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

来连云港可学捞汁小海鲜

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

捞汁小海鲜，是一种汤汁十分浓郁的海鲜美味，据了解，这种捞汁是经过38道工序精心制作而成的汤汁
，不仅有很强的去腥提香能力，还可以有效锁住小海鲜的鲜香味，进而使小海鲜散发出一种诱人的味道
。一份刚出炉的捞汁小海鲜汤鲜味美，每一个小海鲜都会被浓郁的酱汁所包围，只是看一眼，人们都会
忍不住想要品尝一番，可见，捞汁小海鲜的魅力有多大，也难怪这么多人会喜欢吃捞汁小海鲜。

捞汁小海鲜食用方便、风味可口、保留的营养价值。在口味多样化的同时，保证了小海鲜的原汁原味。
目前雨牵已经开发出来酸、甜、鲜、咸、辣十六种口味，数十种产品，再加上雨牵特制的捞汁，无论是
味道、营养，还是口感，都更加美味，总有一款适合你。久味香捞汁小海鲜成小吃界的网红!捞汁小海鲜
爆红较主要的一个原因就是因其方便快速的优势，尤其是生活节奏如此快速的今天，都市人的生活压力
比较大，时间有限，捞汁小海鲜可以有效节省时间。

捞汁小海鲜一直主打平民价路线，捞汁小海鲜满足了绝大多数人对于捞汁小海鲜的需求，更是为人津津
乐道在餐桌上，小海鲜一直是公认的营养价值较高的食材，但我们发现，小海鲜虽然较受欢迎，但很多
人尤其是内陆对小海鲜还有些陌生，甚至对于小海鲜的概念也就只停留在虾、蟹、花蛤和鲍鱼，而更多
的诸如花甲、海瓜子、圣子、小八爪鱼、扇贝、生蚝、小象拔棒、海螺、带子、青口却见所未见，闻所
未闻捞汁小海鲜优势：微商美食领域的竞争方式简单粗暴，微信朋友圈经济的兴起直接刺激了私房美食
市场，麻辣私厨发展空间巨大。小海鲜并没有想象中的那么普及。

。捞汁小海鲜更是研发了一系列口味绝佳营养丰富的产品，还有各种特色的小吃饮品，物美价廉。 既然
捞汁小海鲜比较受欢迎，那么只要解决了口感、新鲜度及成本的问题，那么小海鲜市场将会无限放大。

捞汁小海鲜老少皆宜的生鲜美味！捞汁的较大特点就是不像川菜麻辣拌那样重口油厚，捞汁包容性更广
，更适合海鲜。麻辣的味道也许会掩盖掉海鲜的鲜味，但是捞汁不会，捞汁会完美的与海鲜融合。沿海



的人更喜欢吃捞汁的味道，当然，美食在于传播和融

捞汁小海鲜目前已经成为全国范围内较受欢迎的麻辣美食，无论是餐饮实体店还是家庭式的麻辣私厨外
卖都呈现出持续火爆的趋势，就连微商货源领域的罐装捞汁小海鲜，也受到广大吃货们的一致认可！在
微信朋友圈或者淘宝店铺随处可见销售捞汁小海鲜的店家，很多餐饮实体店也开辟了捞汁小海鲜外卖领
域。捞汁小海鲜在制作工艺上分为：用专业的麻辣炒料进行辣炒、用秘制的麻辣捞汁进行凉拌、用麻辣
炖煮汤料进行炖煮、用红油香辣卤进行卤制，无论采用哪种方法来制作，无论是辣炒的爽口暴烈还是冷
吃的回味鲜香，都能够让食客吃了还想吃，重复消费率极高！

捞汁小海鲜培训流程

1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2.老师实践操作 中带领你回忆理论学习阶段中原材料的选择，采购，成本、预算。

3.备原材料，老师旁边检查。

4.自己操作所有流程，制作出成品，老师 旁边检查。

5.学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

6.调味料的辨识，食材选购及基本处理方法培训。

一个有经验的美食家，一定会去小巷子里，去寻找那一份藏在民间的美食，留恋而忘返。关于美食，关
于饮食文化，穿街走巷之余，便会觅得食之真味了。时光被奇景惊艳，而岁月在城市里被温柔。每一个
城市写给你较动人的情书，就是它的食物。平淡的生活中，美食一次又一次抚慰你疲惫的躯体和心灵。

现在这个衣食无忧的社会，人们吃东西根本不在乎它有多少能吃，而是它好不好吃。而且我国的饮食文
化博大精深，渊源流长，只要有食材，我们的大厨就能烹饪出美味的佳肴。民以食为天，而美食顾明思
意美味的食物。世界上有各种各样的小吃，每种小吃都有自己独特的风味。美食是相逢较美好的理由，
味道里都是满足！美食带给人的喜悦与时间无关，花4小时做一顿大餐和用4分钟等一碗美味的面条，都
同样令人欢喜。让我们一起畅游美食的世界，来曾食坊学习美食技术！扬起梦想之帆,开拓创业之路！
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