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产品详情

玫瑰酥糖炒锅介绍

越来越多的人开始注重天然的食品。玫瑰花饮料、鲜花酱、鲜花饼销量都非常之大。传统的制法出货量
太少，已经达到供不应求的状态。隆泽机械的自动搅拌炒锅是模拟人工翻炒的手法，可以将鲜花瓣和糖
液充分融合。到达一个非常均匀的效果。隆泽电磁炒馅料锅，纯SUS304材质，国内首创。电磁加热是未
来的一种趋势，无污染，无废气，红豆馅炒馅锅，无噪音。是改善工作环境，提升效率的机型。大小可
定做。

电磁炒馅机的好处

电磁搅拌锅；无明火燃烧、无鼓风装置可减少热量散发、提高能源使用效率、降低噪音（生产车间噪音
的主要来源于炉灶鼓风、烟罩风机和设备马达）。大大提高产品品质，使每一锅炒制的产品品质均一稳
定，搅拌炒锅，所有参数由PLC触摸屏很方便的输入，且可预先贮存5组工艺参数，更换物料品种时只需
调出相关的工艺参数即可。

鲜花酥糖搅拌炒锅优势

隆泽牌仿人工翻炒机器因为采用了行星式搅拌所以加工的食品不粘锅，不结成硬块或结焦；用油少、操
作简单，炒制过程中残渣不易粘锅及便于清理。加热迅速，温度可调；锅内两个感温探头，分别测锅体
温度和食品温度；1.节能，运行费用更低；2.安装、操作简单，占地面积小，减少配套成本；3.能显著改
善工作环境和卫生状况；

山东隆泽长期供应馅料炒制设备，锅体翻转、搅拌器升降采用多液压缸传动，运行更平稳更可靠。导热
油电加热管是一种国际流行的高品质长寿命电加热设备，当加热介质在压力作用下通过电加热器加热腔



，所产生的巨大热量使被加热介质温度达到用户工艺要求。欢迎各界新老客户前来我厂考察了解！

豆沙馅料炒制机加热方式隆泽电磁加热炒馅机：升温快，能兼顾到产品的色香味 月饼馅料炒锅生产厂家
，比同类产品节能20％，环保无污染。锅体自动翻转出料，排料快，彻底。更适用于粘稠酱料及颗粒状
物料。以上是月饼馅料加工设备的简单介绍，欢迎有兴趣的朋友互相交流。联系方式在图片上。

隆泽电加热馅料夹层锅结构：锅内层锅体(内锅)采用耐酸耐热的奥氏型不锈钢制造，配有压力表和安全
阀，带搅拌夹层锅外型美观、安装容易、操作简单。结构分为：可倾式、立式结构。绿色环保，使用电
加热设备无废气、废渣和噪音污染，干净、便捷。同时也热烈欢迎各位前来我厂考察了解。

玫瑰馅料用自动炒锅怎么炒？

掰开鲜花饼，玫瑰味阵阵扑鼻而来；肉眼可见那娇艳的玫瑰，朵朵鲜明，像是正花开绽放着；传统玫瑰
酱制法是将玫瑰花的花瓣用糖腌制成的。采摘鲜花后，工厂用搅拌炒锅，平铺在阴凉通风的室内，经常
翻动，防止发热变质，经过1～2天的放置，玫瑰花的花托与花瓣分离，剥除花托、花萼后，即可进行腌
制。细细的品嚼着，你会发现它甜甜的，带着香味，而又不腻。

鲜花饼馅料炒锅优势

鲜花饼外层的酥皮，脆脆的，一层层的裹着玫瑰馅，隐约的能闻到淡淡的玫瑰香，一口咬下去，部分酥
皮调皮的沾在你的嘴周，嘴里满满的花香，真正的做到了“口齿留香”。腌制玫瑰酱的糖用纯净的红白
糖都可以。电磁炒锅整个生产过程全部由德国西门子PLC智能化控制和全自动德国西门子触摸屏人机界
面。

玫瑰花馅料要求很高

要求严格的玫瑰花馅料对炒锅的要求也异常挑剔，必须要有以下这样的配置才可以，传统手工揉制的酥
皮，从色、香、味来满足每一位食客。并且每一个鲜花饼都是独立包装，不仅精美还卫生，翻炒机搅拌
炒锅，高大上的包装，香脆可口的味道，也是馈送亲朋好友的上乘之选。隆泽自动炒馅机采用超越德国E
GO大功率电磁加热技术，避免了电压不稳对主控电子部件的冲击，主机工作稳定、产品寿命长；采用全
闭环设计，输出功率恒定，火力稳定。

红豆馅炒馅锅-行星搅拌炒锅(在线咨询)-搅拌炒锅由诸城隆泽机械有限公司聊城办事处提供。诸城隆泽机
械有限公司聊城办事处（www.loneze.com）是一家从事“搅拌炒锅,爆米花机,炒药机,炒酱锅,火锅炒料机
”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“
隆泽机械”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使隆泽机械在调味品加工设
备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。



特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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