
三门峡有烤冷面技术

产品名称 三门峡有烤冷面技术

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

三门峡有烤冷面技术

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

膳学派小吃培训学校教做的东北烤冷面，是一种以干冷面皮、鸡蛋、香肠(原产地大多数不加香肠)等为
主料做的面食。烤冷面，东北一带地方特色小吃。起源于黑龙江省牡丹江市(一说为起源于黑龙江省密山
市)。烤冷面的成本低，味道极棒，但多吃对胃肠不好。所用冷面早期为普通冷面，后期使用特制冷面(
比平常市面常见的冷面要薄、软，且加工后不需要经过晾晒的过程)，柔软，可直接食用。有碳烤、铁板
烤和油炸三种，味道各有差异。主要流行铁板和油炸(也称炸冷面)。

    

烤冷面起源于黑龙江省，备受广大消费者的青睐和喜爱。随之它的名声就如它的美味一样已经传遍大江
南北，成为深受众人喜爱的一款特色美食小吃。烤冷面的种类根据口味来分有不少，制作方式也不算难
，有很多人都想做这方面的生意。

膳学派餐饮培训中心，您赚钱致富的正确选择。我们有名师传授技术配方，技艺超群，热心传授，将技
术都毫无保留的传授给学员膳学派培训签订培训合同，包教包会，保证每个学员全程都是实践动手学习
；保证核心技术配方无保留传授技术；保证学习中途不增加任何杂费，是您开店成功的保障！膳学派特
色烤冷面 是东北一带地方特色小吃。现如今席卷整个市场！膳学派烤冷面的口味主要以咸，辣，酸甜为
主。各用的辣酱口味决定了烤冷面的味道！烤冷面也属于大众食品,做法也可以有很多不同的方法,比如较
常见的铁板上烤,与用油锅去炸,和与四川麻辣烫结缘的涮.烤冷面对火候的掌握也十分重要,有些客户喜欢
松软,有些客户喜欢硬一点,这对加水与大小火的是分不开的。

我们膳学派小吃培训学校课程分别有：小吃类套餐，早餐类套餐，烧烤套餐，砂锅套餐，卤肉套餐，油



炸套餐，流动小吃套餐，面食套餐，铁板烧套餐，饼类套餐，盖浇饭套餐，炒菜套餐，土豆粉套餐，火
锅套餐，干锅套餐，冰糖葫芦，凉菜套餐，扣碗套餐，四季营养粥套餐，汤类套餐，桂林米粉套餐，腌
菜套餐，汤面套餐，冷饮套餐，珍珠奶茶套餐，米线套餐，烤翅套餐，飘香酱系列，羊肉系列套餐，炸
鸡系列，蒸碗系列，铁板炒饭，卤肉卷饼套餐，包子系列，粤菜系列，川菜系列，湘菜系列，烧饼系列
，韩国小吃，粉汤系列，沙县小吃，陕西小吃，豆制品系列，海鲜系列，西式快餐培训，骨里香熟食系
列，乡巴佬系列，八珍卤系类，鲁菜系列，瓦罐面系列等上千种小吃美食课程。

膳学派培训签订培训合同，包教包会，保证每个学员全程都是实践动手学习；保证核心技术配方无保留
传授技术；保证学习中途不增加任何杂费；保证学员能够完全掌握核心技术；保证学员能够学到有竞争
力好味道的技术。一技在手，终身受益，自己创业，才不会受制于人！

膳学派郑重承诺：包教包会、吃住免费、学期不限、学满意为止、学不会退还学费、开业去老师指导、
常年免费技术咨询、学员享受技术升级服务。店面现场实地培训，名师手把手教，学员亲自动手做，以
学员亲自动手做为主，什么时候学好什么时候走，包教包会，吃住免费。终身免费技术升级和技术咨询
，免费开业指导，让您一切无后顾之忧!凡来参加学习者，均可享受国家财政补贴，收费优惠，莫失良机
，下岗职工，退伍军人，残疾人，特困户，应届大学毕业生，学费优惠%。我们的宗旨是：培训一家，
成功一家，确保每一家开店致富！

铁板烤冷面松软可口酱香扑鼻,吃起来很劲道,鲜辣醇香。 独特美味营养卫生健康，特别配方调和而成,让
超香的味道深入其内,使烤冷面色泽靓丽,质感饱满,食后唇齿留香,越吃越爱吃。膳学派烤冷面的酱料技术
配方为自己研制,不同口味,不同规格,经市场验证,倍受广大消费者喜
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