
山东甏肉干饭技术教学，一对一培训

产品名称 山东甏肉干饭技术教学，一对一培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

          山东甏肉干饭技术教学，一对一培训002

一直以来，餐饮行业都是众家争夺的高地，很多创业新手都会选择进军餐饮行业，闯出自己的一片天。
其中彭肉干饭是一款热门的快餐项目，很多人都吃过，尝到甏肉的味道，肥而不腻，让人回味无穷。甏
肉干饭源自山东，是以甏为器皿盛放肉，搭配米饭食用，所以故称甏肉干饭。甏肉干饭历史悠久，几百
年前一百单八位好汉聚义梁山，厨师用大甏充当炊具，烹饪好的把子肉非常实在，肉香扑鼻。现如今用
甏做肉的厨艺被流传下来，搭配面筋肉丸、卷煎、豆腐皮、海带卷等配菜，主食选用优质大米，这种饭
+甏肉+配菜的组成就被叫做甏肉干饭。甏肉干饭沿袭了梁山英雄的豪迈风格，除了口味独特之外，性价
比高，营养价值也很丰富，因此很适合全国各地经营。那么，甏肉干饭专业培训。我们一起来关注一下
吧。

膳学派甏肉干饭专业培训

【甏肉干饭培训内容】

甏肉干饭的全套制作方法

【甏肉干饭培训要点】

一、爱肉干饭老汤的制作

1、高汤的熬制

2、大料的介绍和配比

3、糖色的炒制



4、老汤的调色调味制作

5、老汤循环使用和保存

二、把子肉制作

l、肉的选择和处理

2、肉的腌制和卤制

三、各种菜品的制作

1、菜品的选择和选购

2、各种菜品的改刀和制作

3、狮子头的制作

4、虎皮鸡蛋的制作

5、卷煎饼的制作

四、赘肉干饭制作制作一份完整的甏肉干饭操作流程和上桌

甏肉干饭专业培训班甏肉干饭是食物的平民化归宿。面筋肉丸、青菜和甏肉，一股脑儿地往甏里滚沸的
汤里推，真正是赴汤蹈火。甏肉干饭没有什么讲究的烹调过程，它们就这样被人类搅和在一起，互相沾
染了彼此的味道，再也不能分开。

膳学派餐饮培训已成立十五年，遍布全国各地省会地区，研发出几百种特色小吃，类别包含名优小吃、
快餐、小炒、烧烤、西餐西点、甜品奶茶等等，目前快餐行业已成为了大众创业的优先选择，当今社会
的人们都热衷于美食，而且如今生活节奏快，而快餐是很多上班族、学生党的优先选择，俗话说：“一
餐不吃饿得慌”，所以选择快餐行业才是我们老百姓的致富路。
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