
骆驼奶粉代理-骆驼奶粉代理厂家

产品名称 骆驼奶粉代理-骆驼奶粉代理厂家

公司名称 陕西卡曼滋食品有限公司

价格 998.00/罐

规格参数 品牌:雅玛图尔
产地:新疆伊犁
厂家:伊犁雪莲乳业有限公司

公司地址 莲湖区丰庆路财富广场1305室

联系电话 13119139109 15229903901

产品详情

骆驼奶粉代理-骆驼奶粉代理厂家

驼奶粉的好坏取决于奶源和加工技术，好的奶源保证奶粉的品质，先进的加工技术保留鲜骆驼奶中的营
养元素。其次，骆驼奶粉的优劣与否取决于生产厂家。一个拥有先进技术、对生产加工流水线能够做到
严格、严谨的厂家，能够保证所加工的骆驼奶粉的活性、营养成分保留、新鲜、纯净等。最后，骆驼奶
粉的活性与营养是否优秀，还取决于贮存方法，包括产品的包装方式是否密封、生产日期、保质期、保
存环境是否干燥等。

骆驼奶粉,珍贵奶源

骆驼奶含有人体所需的18种氨基酸，免疫球蛋白、B族维生素、维生素C、钙、铁等多种矿物质、乳铁传
递蛋白、溶菌酶等多种营养成分，而且骆驼奶的脂肪含量非常低，不含过敏原，相对比牛奶、羊奶，营
养种类更丰富，营养成分的含量也更多。

工艺角度

骆驼奶粉是采用新鲜的骆驼乳，经过净化、标准化、杀菌、浓缩、喷雾干燥、包装等严格、科学先进的
工艺加工而成的。好的骆驼奶粉是一次成粉，没有任何添加剂的。与巴氏杀菌相似，为了能够最大限度
的保留骆驼乳中生物物质的活性，加工骆驼奶粉需要采用75℃、15S的低温巴氏杀菌工艺。在经过真空浓
缩的时候，浓缩的温度不能超过50℃，除此之外，喷雾干燥的过程，页必须采用低温喷雾干燥工艺，控
制金丰的温度在140℃左右，排风的温度则需要在65℃左右。

骆驼奶粉厂家新疆伊犁雪莲乳业是比较大的厂子，建厂时间也较久，有些厂家很多人光看名字就有很深
的印象。选择有品质、口碑的好的厂家加工生产的奶粉也更加安全、放心



伊犁雪莲乳业有限公司，位于新疆素有“塞外江南”制成的伊犁河谷美丽的杏乡——伊宁县城南开发区
伊吉路32号，农产品加工基地，314省道从公司大门前穿过，距离县城3公里，西距州府伊宁市15公里，
厂区占地面积10000多平方，建筑面积2800平方米，生产车间，办公住宿楼及其配套设施齐全，绿化面积
达40%以上，环境优美，交通便利，企业是集畜牧养殖，乳制品研发，生产经营与一体的股份制公司，
多年来，经过“雪莲人”的不懈努力，顽强拼搏，公司发展已初具规模，具有两条引进世界先进水平的
丹麦乳制品生产工艺，严格按照GMP规范建设的全封闭式自动化乳粉生产线，日处理生乳160吨，年可生
产乳粉5000吨以上。

司实行董事会领导下的总经理负责制，下设奶源发展部，供销部，品管部，生技部，人力资源部和财务
部，产品研发，质量检验中心和两种奶牛繁殖中心，分管各自的具体工作，做到分工明确，责任落实到
位，公司职工128人，由专业工程师，大中专以上文化程度占40%，其中少数民族员工占到60%以上。

诚信求生存，创新求发展”是伊犁雪莲乳业的经营理念，“朴实，真诚敢勇于担当”使企业始终坚持的
经营信条，从奶源基地规划，奶牛养殖场管理，原料乳验收到生产全过程以及生产运输销售，严格执行I
SO9001-2008国际质量体系标准，严格遵守乳制品企业良好生产规范，实施HACCP管理，确保产品质量
安全。企业主要生产具有清真特色的“安得贝”牌系列全脂乳粉，全脂加糖奶粉，低脂奶粉和脱脂乳粉
等。产品选用新疆伊犁大草原天然无污染的生鲜牛乳为原料。采用科学的管理体系，先进的生产工艺精
制而成，我们把产品质量视为企业的生命，努力为消费者提供安全，高营养的产品，时刻为消费者，客
户和员工利益着想，努力建设一个具有高度社会责任感和使命感的诚信化企业，赢得了社会各界和广大
消费者的信赖和赞扬。2007年荣获新疆农业产品称号;2008年被认定为民族清真食品;2009奶奶获名族特需
商品定点生产企业荣誉，同年被评为州级农业产业化重点龙头企业;2011年被评为自治区农业产业化重点
龙头企业;，系列产品被国家产品质量安全与法信息中心评定为质量安全诚信品牌。

来自天山优良驼群，方圆500公里散养奶源。公司位于有着“小江南”之称的新疆伊宁县，大面积天然绿
色的草场，为骆驼的生态养殖提供了很好的环境，新疆伊犁雪莲乳业依托当地自然生态环境
，采用新鲜优质、有品质的牧场鲜驼奶用作驼奶粉原料。

公司追溯

公司引进两条丹麦乳制品生产工艺，严格按照GMP规范建设的全封闭式自动化乳粉生产线。

伊犁雪莲乳业有限公司，位于新疆素有“塞外江南”的伊犁河谷美丽的杏乡——伊宁县城南开发区。

2007年荣获新疆农业名牌产品称号，2008年被认定为清真生产企业和重点龙头企业。2009获得特需商品定
点生产企业荣誉，同年被评为州级农业产业化重点龙头企业;2011年被评为“自治区农业产业化优秀重点
龙头企业”，系列产品被国家产品质量安全与法信息中心评定为“质量安全诚信品牌”。

伊宁县，隶属于新疆维吾尔自治区伊犁哈萨克自治州，位于新疆维吾尔自治区西部，天山西段，伊犁河
谷中部。地理坐标在东经81°13′40″—82°42′20″，北纬43°35′10″—44°29′30″之间，县境东
西距最长116公里，南北距最宽95公里，总面积6152.55平方公里，截至2017年末，伊宁县下辖8个镇、10个
乡，另辖3个农场乡级单位，总人口43.069万。

自然资源

土地资源伊宁县土地资源丰富，全县总面积6253平方公里，拥有106万亩耕地和407万亩天然草场。土壤
肥力和蓄水保墒性强，适宜农作物生长。 [8]

植物资源截至2011年底，伊宁县森林总面积7.49万公顷，其中山区森林4.25万公顷、河谷次生林0.92万公
顷、平原人工林面积2.32万公顷(防护林0.78万公顷、用材林0.48万公顷，经济林1.06万公顷)，全县森林覆
盖率10.8%。自治区级自然保护区1个(新疆伊犁小叶白蜡自然保护区)，面积910.21公顷。伊宁县境内共有
药用植物521种(计101科326属)，常见的药用植物有当归、黄芪、大黄、木贼、蒲公英、伊犁贝母、车前



草、秦皮、新疆阿魏等。

有着“小江南”之称的新疆伊宁县，大面积天然绿色的伊列克草原，为骆驼的生态养殖提供了很好的环
境，新疆伊犁雪莲乳业依托当地独特的自然生态环境，使得奶源更天然，更有机。

雅玛图尔纯驼乳粉

纯骆驼乳粉是骆驼鲜奶经加工成奶粉后未添加任何其他营养物质的原骆驼奶粉，保留了原骆驼奶中的营
养物质。

本产品采用新疆伊犁地区放养骆驼生鲜乳，采用先进的生产工艺制做而成。产品保留了骆驼生鲜乳中特
有的营养成分。

营养成分表：

能量、蛋白质、脂肪、碳水化合物、钠;

温馨提示：

1、冲调后请尽量一次饮完，剩下的奶液建议弃掉，勿保留。

2、请在保质期内食用。打开包装后请务必将剩余的乳粉密封，并在四周内食用完。

3、本品由高蛋白的生鲜驼乳粉制做而成，冲调时不易溶解属于正常现象，请充分搅拌均匀后放心饮用。

冲调方法：

1、准备60左右的温开水130ml(请勿将乳粉直接加入沸水中，以免破坏其营养成分);

2、按照粉水1:7比例取适量乳粉倒入容器中;

3、将乳粉轻轻搅拌均匀即可饮用;

4、建议每日两杯(早晚各一杯);

贮藏方法：

本品适合贮藏于阴凉干燥处，防止吸潮或者进入异物;请勿放入冰箱内及高温、潮湿的环境中。

产地：新疆�伊犁

食品生产许可证编号：SC10565402100210

产品标准代号：DBS 65/014

特点:

不添加任何营养配方物质，保留自然驼奶口感和自身基础营养元素。

富含人体所需的基本六大营养元素：脂肪，蛋白质，碳水化合物，矿物质，维生素，膳食纤维。



适合各类亚健康人群的基本营养补充。

代理条件：

1、须有高度的责任心，强烈的事业心，渴望成功；并高度认可雅玛图尔的企业文化；

2、须有良好的的市场开拓能力与管理能力；

3、须有一定的经济实力，且有良好的商业信誉和相关的资质；

4、良好的信用基础，认同我公司的营销理念。

5、熟悉快消品行业运作的基本思路的优先考虑；

骆驼奶粉代理加盟优势：

1、骆驼奶全国厂家仅3-5家，驼乳不同于其他乳制品的的营养价值，以及国内的稀缺性，市场前景非常
广阔；

2、的一带一路的驼乳扶持政策；

3、利润稳定、零风险投资，持续性回报率高；

4、公司为从业人员提供专业的、系统的、运营指导；

5、有部分成熟的终端市场；

6、产品品牌优势明显，雅玛图尔骆驼奶销量已连续居全国前列；

招商保障：

1.质量保证

所有的产品均严格执行国际、国家标准，保证质量达标合格；

2.价格保证

全国范围内行统一价格体系，保证价格的严肃性、统一性和稳定性；

3.区域保证

严格执行区域经销制，打击、制裁窜货行为，保护区域内客户利益；

4.服务保证

为客户提供专业的、系统的业务培训和业务指导；

5.时间保证



所有新客户可以签订长达3年以上的销售合同，保障投资的稳定性，且后续优先签订销售合同；

6.供货保证

公司专业的物流服务将为您提供保时、保质、保量的供货。

招商解决方案：

1.咨询考察

加盟商来公司办事处进行咨询和了解；

2.洽谈项目

商务人员与加盟商全面深入洽谈，结合加盟商情况评估项目投资的可行性；

3.加盟申请

加盟根据实际情况详细填写加盟申请表，以便于公司更好的为您服务；

4.签定合同

签定正式的合作合同，并按约定时间履行其中条款；

5.选定商品

在公司客户服务专员的指导下确定首批货品的品种、数量。公司将在指定的时间内送达；

6.营业指导

公司委派销售专员指导对加盟商按其标准和要求进行产品的销售培训指导。
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