
烧鸡杀菌锅 鸡爪高温杀菌锅 烧鸡高温灭菌釜

产品名称 烧鸡杀菌锅 鸡爪高温杀菌锅 烧鸡高温灭菌釜

公司名称 诸城市重诺机械有限公司

价格 2680.00/台

规格参数 品牌:重诺机械
型号:900*1800
产地:山东潍坊诸城

公司地址 山东省诸城市龙华街715号

联系电话 0536-6557155 15753696356

产品详情

烤鸭杀菌釜,凤爪高溫杀菌釜,烤鸭高温灭菌釜 

          还记得之前租房那阵，因为一开始报名参加工作中手头上较为焦虑不安，艰难的情况下好
几天都看不到点肉，只吃馒头咸菜。想一想那时的生活，我也不知道如何熬过去的。但是，每每发放工
资的情况下，我和室友总惦记着改进一下日常生活吧！因此就要烤鸭杀菌釜哪个烧鸡店买来一个大烤鸭
，花了45元钱。回来啃的差点儿连骨骼没吐出。哪个烤鸭的味儿，直到如今也是记忆力刻骨铭心，确实
太美味了。而如今许多地区知名的烤鸭也离开了出去，面向社会大家。在确保食品保质期的另外又能确
保口味，生产制造的一个不可或缺的阶段便是除菌！

         山东诸城重诺机械设备有限责任公司是食品类、饮品制造业和生物制药中杀菌设备领跑的
经销商。技术专业生产制造各种各样烤鸭杀菌釜,杀菌釜、杀菌锅、蒸煮锅、蒸煮锅、炒菜锅等，商品被
世界各国好几家食品类和饮品公司选用。热烈欢迎拨电话资询商谈。 除菌，是饮品生产加工的一个关键
步骤。食品杀菌与医药学上和分子生物学上的除菌有一定差别。食品杀菌有二种含意：一是规定杀掉食
品类中所环境污染的病原菌，毁坏食品类中的酶进而产凤爪高溫杀菌釜品在特殊自然环境中，如密闭式
的瓶里、罐里或别的包装材料内，有一定的保质期；二是规定在除菌全过程中尽量地维护食品类营养元
素和口味。

高溫杀菌釜依据实际操作方法不一样有电脑上自动式杀菌釜，电脑上全自动杀菌釜，家用电器全自动杀
菌釜，手动式等多种多样方法，一般来说，不一样的实际操作方法价钱也不一样。但是也得看一下您是
除菌哪些商品，如果是除菌豆类食品得话還是建议挑选电烤鸭高温灭菌釜脑自动式的，它能更精确的操
纵除菌步骤、時间等，保证除菌后的食品类美味可口。 

自动式杀菌釜

1）、运用双罐热水循环开展除菌烤鸭杀菌釜,，开水罐事前将开水加温到杀菌规定溫度，进到杀菌罐开
展杀菌，进而减少了杀菌時间，提升了工作效能。



2）、除菌全过程选用的工作中物质可循环系统应用，节约了电力能源、時间及人力资源、物力资源的耗
费，减少了产品成本。 豆类食品高溫杀菌釜

3）、工作压力、溫度、除菌時间运用家用电器操纵，比手动式操纵更为准确。 自动式杀菌釜为保证安
全，选用经过國家劳动者安全检查单位准许的KANS开关门安全性互锁设备和无烤鸭高温灭菌釜压开关门
组织 ，双保，保证应用安全性。该系列产品杀菌釜以饱和水汽为加温物质（历经部分管理方法路修改也
可适用过热水为加温物质）以填补空气压缩来实施反压实际操作。以凤爪高溫杀菌釜引入凉水（温开水
）立即开展强制性制冷。可适用不一样包裝、不一样食材的除菌。具备实际操作简单、运行成本费便宜
之优点，是现代化食品生产中比较通用性的灭菌设备。

高溫杀菌釜优势：

1）、溫度匀称，无死角，均一的流水互换方法，运用双罐热水循环开展侵泡式除菌。除菌罐里的冷却循
环水呈上、下持续的转换，确保了除菌罐里从提温、隔热保温到减温，随意点的热遍布均一，合理避免
了除菌全过程中出現的盲区状况，使商品的保存期更为平稳和长期。

2）、节约资源。本杀菌釜在除菌全过程中应用的工作中物质可循环系统应用，节约了人力资源、物力资
源及其电力能源、時间耗费，减少了产品成本。

3）、自动式自动控制系统，全部除菌全过程可所有由系统自动操纵，进行所有实际操作，便捷简易。还
可以转换成人工服务遍布实际操作。

4）、高溫短期内杀菌选用双罐热水循环开展除菌，事前将开水罐里的水加温到杀菌所规定的溫度，进而
减少了杀菌時间，提升了工卤牛肉高溫杀菌釜作高效率。

5）、除菌罐里溫度在除菌全过程中全部环节自始至终长期保持，确保了F值的达标率。

6）、本杀菌釜选用仿真模拟溫度自动控制系统，可设置多环节加温体制。依据不一样食品类对杀菌标准
的规定，随时随地设置不一样的提温和制冷程序流程，可运用多环节的加温的除菌方法，使烤鸭高温灭
菌釜食品类承担的发热量限定到很少，尽量精致的储存其形、香、味，使每一种食品类均可在更强情况
下开展调养杀菌。除菌溫度准确到±0.3℃，能够防止商品蒸制过多或杀菌不完全的状况。

7）、电脑上内可储存一百个除菌公式计算，便于挑选应用。可处理多种多样特殊情况。

8）、准确的F值精确测量作用。我企业杀菌釜可按照顾客规定配备F值检测仪。该检测仪具有精确测量F
值的作用，F值检测仪每过三秒开展一次F值测算。全部的杀菌数据信息，括杀菌标准、時间溫度曲线图
、F值、時间工作压力曲线图等均可卤牛肉高溫杀菌釜根据数据处理方法手机软件解决后给予储存或复印
，便于于企业生产管理。

应用维护保养与维护保养

1）、杀菌釜装设立阀门、气压表、温度表等配件，要维持安全性，齐备、灵巧、靠谱。在应用全过程中
需加维护保养与按时校检。本机器设备的阀门启跳工作压力相当于设计方案工作压力，应维持灵巧、靠
谱，应避免随便调节。气压表、温度表精度级别均为1.5级，尺寸公差容许内的差别是一切正常的。无铅
封气压表不可应用，气压表标示不灵，标尺不清，表壳裂开，卸压后表针总不回零位，铅封毁坏等状况
均应该马上拆换。温度表应开展定期检验，应用前要以标准温度计校检正，之后每一年核正一次。

2）、杀菌釜应定期维护，半年至少开展一次外界查验，每一年至少开展一次全方位检测，检测前的准备
工作和检测新项目，均按“技术规范”和相关要求开展，检测报告归档办理备案。

3）、在应用全过程中应常常对斜坡锁紧斜楔、滚轴、锅耳、转环法兰盘等拖动与翻转触碰位置擦抹滑脂



和汽车机油，以确保摩擦面处在润化情况。

4）、锅內功兰表面的密封环若脆化，破损和损坏过大时，应立即拆换，便于确保密封性，避免泄露。

5）、机器设备停止使用时，应将杀菌釜和盖子的內外表层清理整洁。露出生产加工表层刷以防腐漆，检
测服务控制仪表给予罩封维护。
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