
山东小龙虾教学技术，手把手培训

产品名称 山东小龙虾教学技术，手把手培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

        山东小龙虾教学技术，手把手培训002

膳学派课程简介：麻辣小龙虾又叫长沙口味虾、香辣小龙虾等名字，是湖南省著名的传统小吃，由小龙
虾，干红辣椒，植物油，盐，味精，酱油，白醋，料酒，生姜，大蒜，葱花，香菜末等食材制成，口味
辣鲜香，色泽红亮，质地滑嫩，滋味香辣，是人们夏季夜市啤酒摊的经典小吃。

 膳学派餐饮技术培训学校是全国大专业、正规的小吃培训基地 我们的宗旨:收费透明，包教包会，随到
随学，学会为止。就业方向：本套麻辣小龙虾课程您学会之后，可以去美食小吃街，商业步行街，夜市
等地开个麻辣小龙虾店。

膳学派自成立之日起一直专注于小龙虾的研发，汲取南北风味做法的精髓，借鉴当代美食烹制手法，采
用别具一格的烹饪技术，开创出另辟蹊径的烹饪工艺，融合现代人们的饮食理念，打造出全新秘制配方
，不仅激发食材原有的鲜香，使小龙虾更鲜，更香，更美味，而且更是锁住了小龙虾的高额营养，使得
消费者在体验“鲜香美味”时，也能享受“健康营养”!同时，简繁操作流程，实现口味标准化，无需专
业大厨，普通厨师即可，只要经过这里的培训，就能做出与我们膳学派保持一致的高级美味小龙虾产品
。

采用一对一学习模式,亲手操作,包学包会。技术理论技术实操市场分析成本分析投资收益分析开店选址方
案店面包装方案系列创业指导服务,以确保你的成功创业。
先品尝再学习,迎创业者朋友随时到我司咨询、考察、学习。

膳学派餐饮培训机构温馨提示：您若想学到好的技术，请千万不要计较路途的远近、学费的高低。学完
回去真正能开店开业，这点付出很快就会赚回来的。所以选择一个正确的地方、好的师傅，您才能学到
正宗的技术。
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