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公司地址 福建省泉州市晋江市晋新路1108号（运营中心）
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产品详情

超B格餐厅+超新鲜精酿=杜柏精酿在东南里

餐厅，是吃饭的地方

酒庄，是喝酒的地方

咖啡厅，是下午茶的地方

软装陈设，是设计的地方

餐厅+酒庄+下午茶+软装陈设

你能想象是何般模样吗？

答案就在：

浦西万达金街

东南里



那里临湖，有白鹭群飞、驻留

你可以一边静心平常没事，一边欣赏自然美景；

那里有美食，道道美味、精致

你可以尝到用心烹饪出的粤菜、闽菜、海鲜、港式茶点；

那里有美酒，滴滴新鲜、香醇

你可以品尝到泉州本地的精酿鲜啤——杜柏精酿。

带上家人、朋友品尝极具美学元素的菜系

所之谓：精致轻奢的饮食美学。

用心做出的精致美味+匠心酿造的杜柏精酿

既可以zhi愈你的心，又能温暖你的胃！

杜柏精酿在东南里

一桌美食，福州精酿鲜啤，一杯好酒

一份好心情自然而来

精酿啤酒与工业啤酒的差别——酿酒原料不同

啤酒是以谷物、水为主要原料，加啤酒花（或酒花制品）经酵母发酵酿造而成，含有二氧化碳的低酒精
度发酵酒。啤酒根据原料和发酵工艺，通常可以分为上面发酵啤酒和下面发酵啤酒。

精酿啤酒



只使用麦芽、啤酒花、酵母和水进行酿造，不添加任何人工添加剂。与工业啤酒相比，麦芽含量更多，
精酿鲜啤加盟费，啤酒花添加更多，所酿造出来的麦芽汁浓度更高。通常，精酿啤酒酿造时不需要太多
考虑成本，多数会选择上等的原料，用原浆纯手工酿造而成，不勾兑。

工业啤酒

同样使用麦芽、啤酒花、酵母和水酿造而成，但为了追求成本，更多用大米、玉米和淀粉等原料取代麦
芽。并且都是原浆勾兑而成，这样酿出的啤酒麦芽汁浓度非常低，口感偏淡。

工业啤酒

通常精酿啤酒采用的是艾尔工艺（Ale，上发酵工艺）或拉格工艺（Lager，下发酵工艺），而工业啤酒都
是采用拉格工艺（Lager，下发酵工艺），二者主要区别是发酵过程中酵母所在的位置和发酵温度不同。

精酿啤酒

多为艾尔工艺，酵母在发酵罐顶端工作，浮在酒液的上方，发酵温度一般控制在 15-25℃。发酵罐通常
较小，发酵结束后不进行过滤和杀菌处理保持啤酒的新鲜和营养成分不流失。也有一些口味比较清淡的
精酿啤酒是采用拉格工艺。

工业啤酒

多为拉格工艺，酵母在发酵罐底部工作，沉在酒液的下方，精酿鲜啤怎么卖，发酵温度一般控制在
10℃左右。发酵罐较大，精酿鲜啤厂家代理，发酵结束后通常采用过滤和巴氏杀菌。

杜柏精酿啤酒——啤酒花在啤酒中都有哪些作用？

使啤酒具有清爽的芳香气、苦味和防腐力。酒花的芳香与麦芽的清香赋予啤酒含蓄的风味。啤酒、咖啡
和茶都以香与苦取胜，这也是这几种饮料的魅力所在。

形成啤酒优良的泡沫。啤酒泡沫是酒花中的异律草酮和来自麦芽的起泡蛋白的复合体。优良的酒花和麦
芽，能酿造出洁白、细腻、丰富且挂杯持久的啤酒泡沫来。



有利于麦汁的澄清。在麦汁煮沸过程中，由于酒花添加，可将麦汁中的蛋白络合析出，从而起到澄清麦
汁的作用，酿造出清纯的啤酒来。

啤酒花强烈的酒花味道能够平衡麦芽汁的自然甜度并激发食欲。原始的啤酒因为添加了蜜糖或枣椰子，
味道比较甜美，但这样的啤酒并不十分解渴，这是掺啤酒花酿造而成的啤酒在整个中世纪十分流行的原
因。

柏精酿啤酒拥有丰富的啤酒花

品尝杜柏精酿

领略啤酒花的魅力

杜柏精酿啤酒厂家直销(图)-精酿鲜啤加盟费-福州精酿鲜啤由福建杜柏精酿啤酒有限责任公司提供。福
建杜柏精酿啤酒有限责任公司（www.durbuy.cn）位于福建省泉州市晋江市晋新路1108号（运营中心）。
在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前杜柏精酿在啤酒中享有良好的声誉。杜柏精酿取得商盟认证，我
们的服务和管理水平也达到了一个新的高度。杜柏精酿全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好
未来。
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