
白酒贴牌加工合同 宁夏 供应商

产品名称 白酒贴牌加工合同 宁夏 供应商

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

白酒贴牌加工合同 宁夏 供应商 []作为进一步优选地，所述稻壳为步骤②中所述原料重量的~%。[]作为进
一步优选地，步骤④中的密封发酵条件为在_°C下密封发酵-天。[]作为进一步优选地，密封发酵条件为
在_°C下密封发酵-
天。[]作为进一步优选地，步骤④中在发酵过程中，从发酵第三天开始每天进行一次搅拌。 进一步，步
骤中，旋转筒体时，此时使用抽气泵连通筒体上的单向阀强制循环筒体内的空气。有益效果：采用抽气
泵加速筒体内外空气的交换，对于酿酒而言酿酒环境中的有许多有利于酒更为醇，在翻转原料的过程中
强制空气交换有利于空气将这些带入原料中。进一步，步骤中，使浸泡池内形成水流，借助水流使筒体
旋转。有益效果：筒体上设有桨条，借助水流驱动筒体，节省人力。 东方醋起源于，有文献记载的酿醋
历史在三千年以上。醋与酒的关系在汉字“醋”字中表达得淋漓尽致：“醋”字是左右结构，左边是一
个“酉”字，右边是一个“昔”字；醋源于酒；造醋先造酒；醋是昔日的酒；酒二十一天就可以酿造成
醋。时至今日， 专利名称：白面固态发酵酿造清香型白酒技术的制作方法白面固态发酵酿造清香型白酒
，以白面(小麦面粉)、粉碎后的玉米秸杆、白酒催化剂为原辅料，以放在地面之上的无色透明塑料袋为
发酵窖，安装一套固态法白酒蒸馏设备。其工艺流程为白面与粉碎后的玉米秸杆按∶的比例配合，拌入
原料重量％左右的水，翻拌均匀。见气装甑，蒸料-分钟。出甑打散，加入原料重量％左右的水，立即翻
拌摊凉，品温降到-℃时，拌入.％的白酒催化剂，装入位于地面之上的塑料袋内，用棉被控温，发酵-天
出袋蒸馏，得到头遍酒。头遍酒蒸馏完毕，将料从甑桶取出不必加水，直接摊凉至-℃拌入.％的白酒催
化剂，装入位于地上的塑料袋内，用棉被控温，发酵-天出袋蒸馏，得到二遍酒。原辅料经发酵蒸馏两次
，酒被提尽，全部轮为扔糟。头遍、二遍原浆酒勾兑即为成品酒，白面固态发酵酿造清香型白酒技术，
革新白酒酿造技术，从投料到扔糟仅-天，三伏天，三九天正常生产，不产黄水，接酒不必截头去尾，酒
头高％(V/V)，头遍、二遍酒质无明显差别，出酒率以％(V/V)计％-％，特优酒率％。原浆酒特点不经任
何机械设备处理；不经任何调香、调味处理；乙酯、乳酯比例协调；不含、杂醇油；不必贮存；无色晶
亮，口感香甜、绵软，无刺激、回味悠长，不上头，不口干，身体舒适，醒酒特别快，并且有营养。酿
酒副产物酒糟，是极优质的牲畜饲料。该发明与现有白酒技术比，省去了高温润糁，培菌糖化等工序，
节省水、电、燃料、时间、劳动力的投入，提高酒质、出酒率。 .—种如权利要求或中所述五谷白酒的酿
造方法，其特征在于，包括以下步骤：)逐一清洗浸溃各组成原料；)首先通过蒸煮容器对所需重量组分
的玉米原料进行蒸煮，蒸煮时间.-小时；)向上述蒸煮容器中加入高粱和小麦原料，混合均匀，小火焖至
粮食开花，开花率为%以上时关火；)向上述蒸煮容器中放入大米和糯米原料，浸泡-分钟，将焖水放出后



，得初蒸混合料；)对初蒸混合料进行二次复蒸，将二次复蒸后的混合料摊凉，向二次复蒸摊凉后的混合
料中加曲培菌发酵得发酵物，对发酵物进行蒸馏得到成品。【权利要求】.一种五谷白酒，其特征在于，
所述五谷白酒的酿酒原料具体按照以下重量组分组成：高粱-份，大米-份，糯米-份，小麦_份，玉米_份
。.根据权利要求所述的五谷白酒，其特征在于，所述五谷白酒的酿酒原料具体按照以下重量组分组成：
高粱份，大米份，糯米份，小麦份，玉米份。 四渡赤水战役，是1935年1月15日至17日遵义会议之后，
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