
西藏茶缸酒 婚宴酒厂商定制

产品名称 西藏茶缸酒 婚宴酒厂商定制

公司名称 亳州市天下缘酒业有限公司

价格 888.00/箱

规格参数 白酒贴牌:纯粮酒
白酒定制:原酒
养生酒贴牌:基酒

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇减王路18号

联系电话  15385229899

产品详情

茶缸酒 婚宴酒厂商定制 自然干燥Ih后盖好塑料膜(干燥至封窖泥水分wt%)，塑料膜紧贴封窖泥，塑料膜
四边沿窖坎平面插入封窖泥，把封窖泥密封在塑料膜内。封窖后，便进入发酵期，对所封窖池按常规方
法进行发酵管理，每天清窖一次(所谓清窖，就是把封窖的窖皮泥清严密，不留裂缝，以避免窖内发酵糟
感染杂菌，发生糟醅霉烂现象)。发酵期间清窖的同时，每天检查窖内升温情况和吹口、跌头情况，并详
细做好原始记录，并对生产的面糟酒进行感官品评和色谱数据测定。另外，采用现有方法进行对比，结
果如表所示。表发酵窖池内糟醅温度变化情况(°C) 具体实施例方式下面以酿造酒为葡萄酒制取高度原
酒(高度葡萄原酒)为例进行说明，先按传统方法酿制得葡萄酒，再对葡萄酒进行蒸馏，制得高度葡萄蒸
馏酒；经蒸馏后的葡萄酒(剩下的酿造酒)除酒精含量低外，但却基本上保留了葡萄酒中的其它溶质，将
其放入真空蒸发器中保持一定的温度真空浓缩，如保持°C进行真空浓缩，直至体积达到经蒸馏后的葡
萄酒体积的/-/成原葡萄酒浓液，这样做的目的是除去经蒸馏后的葡萄酒中的多数水份而基本保留其内除
酒精外的溶质。将高度葡萄蒸馏酒与原葡萄酒浓液在常温下混合成粗高度葡萄原酒， .根据权利要求所述
的杨梅酒的酿制方法，其特征在于：在步骤I中，所述清洗杨梅采用自动清洗设备进行清洗。.根据权利要
求所述的杨梅酒的酿制方法，其特征在于：在步骤I中，将现摘的杨梅倒入浸泡箱内，加入食盐浸泡?分
钟，使浸泡的杨梅从浸泡箱缺口处排出进入清洗槽，清洗槽入口处进水，杨梅顺着水流在清洗槽入口至
出口之间进行翻滚，清洗；从出口处收集清洗干净的杨梅。 一种白酒的配方的组分按重量配比为大米32
份、糯米18份、高粱11份、麦芽糖14份、葡萄糖17份、小麦14份、大麦12份。按照上述配比取原料粉碎成
粉，在多种微生物的作用下边糖化边发酵，采用混蒸续糟、固态发酵蒸馏的传统工艺酿制，按照此配方
酿造的酒口味，而且适中，能被大多数人喜欢。经常服用，可以调节功能，增强体力，提闻睡眠质量，
精神状态良好。以上显示和描述了本发明的基本原理和主要特征及本发明的优点，本行业的技术人员应
该了解，本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的只是说明本发明的原理，在不脱
离本发明精神和范围的前提下，本发明还会有各种变化和改进，这些变化和改进都落入要求保护的本发
明范围内，本发明要求保护范围由所附的权利要求书及其等效物界定。 进一步，所述第二开口大于开口
。由此能够使得开口能完全露出。进一步，所述原料盘上设置有限位圈，所述原料罐可拆卸的设置在限
位圈内。限位圈能防止原料罐在转动时受离心力被甩出，当需要清洗原料罐时，只需将原料罐拆卸下来
即可。进一步，所述原料罐设置有上盖。上盖能防止原料从原料罐中洒出。进一步，所述多种原料为105
ml的白酒原液、35ml的葡萄汁和25ml的蒸馏水。在白酒原液中加入葡萄汁和蒸馏水，不仅能使白酒增加
葡萄的甜香味，还能降低白酒的度数。 



白酒贴牌定制，贴牌加工就选复兴梦，定制酒的好处：  

甘蔗汁的总糖浓度为100g/L。红薯浸泡前进行切片，切片的长、宽小于10厘米，切片厚度小于3厘米。步
骤五中，酒曲包括白酒曲和甜酒曲，白酒曲与甜酒曲的重量比为5：1。步骤二中，提取温度为80℃。发
酵的前15天，每天打开发酵装置，搅拌5分钟后再密封。实施例3一种白酒酿造工艺，包括：步骤一、按
照重量份计，取100份大米、25份红薯和8份绿豆，混合，用55℃的水浸泡35分钟，过滤，并将混合物蒸
熟，冷却，得蒸熟粮食混合物；  

使得开口完全露出；由于活塞杆的第二开口上方的部分为中空的，故原料罐中的原料从引料管中流入到
调酒箱内；其中一个活塞杆转动时带动铁球和第二铁球在第二凸轮轨道上滑动，当带有铁球和第二铁球
的活塞杆与第二凸轮轨道脱离时，启动电磁铁，此时第二铁球正好滑到挡板上的圆孔处，由于第二铁球
的尺寸小于圆孔的尺寸，电磁铁将第二铁球从圆孔中吸出；带有铁球的活塞杆从第二凸轮轨道滑回到凸
轮轨道上，由于第二连绳的抗拉性大于连绳的抗拉性，连绳受活塞杆向前和第二铁球向后的拉力断开，
且第二连绳不断开，铁球被拉到圆孔处，由于铁球的尺寸大于圆孔的尺寸，铁球卡在圆孔处，电磁铁将
铁球和第二凸轮轨道整体拉离凸轮；  
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