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产品详情

造酒设备出酒率低是什么原因？

酒可以说是经久不衰，新型造酒设备，日常生活中会消耗掉很多的酒。商家使用造酒设备进行酿酒工作
，但是有时在酿造时发现产量下降了，明明使用的料和以前一样产生出来的酒却变少了，出现这种情况
的原因大家应该都是要搞清楚的，不然白白出现损失怎么能接受，而且不知道出现的原因日后可能还会
出现相同的情况。

影响造酒设备出酒率的因素有很多，比如淀粉浓度，还有发酵溶氧、发酵温度、设备状态等。酿酒酒曲
中的在有氧的情况下会大量繁殖，在无氧的情况下将淀粉转化成葡萄糖，再转化成乙醇，如果溶氧不够
，就有可能造成出酒率低。

造酒设备在产酒时发酵的温度也需要注意，一般温度不超过360摄氏度，在冬季夏季温度变化大的情况下
要注意观察做好相关的温度调节工作。

掌握使用造酒设备的方法可以延长使用时间

在使用造酒设备的过程中，需要掌握某些方法，才能延长专设备的使用寿命。具体应该如何操作？



在安装设备时要注意先安装锅炉、料桶和冷却器，然后连接蒸汽管，用石灰标记锅炉、料桶和冷却器的
位置。安装锅炉，然后根据锅炉微调桶位置，然后安装冷却器。在安装完成受进行部件的检查，然后对
设备进行清洁和清理有害微生物，而且在安装前就需要进行一次清水彻底清洗，以确保酿造过程的基本
卫生。

使用造酒设备前，宁夏造酒设备，需要使用蒸汽清理有害微生物，具体方法是：锅炉、料斗和冷却器连
接、点火、关闭后进行30分钟的蒸汽清理有害微生物。使用时每次蒸酒前将蒸柜内的水加到顶部水位线
上，随时检查水位管内的水是否低于底部水位线。如果它很快就要接近了，应该水从加水罐加入炉子。

严禁在蒸汽输送管道上安装阀门和在造酒设备上添加其他不必要的附件。否则会出现很多的问题。

不要让造酒设备水焚烧以免造成损坏，在酿造完成后应该及时进行排水清理工作，避免内部堵塞，长期
不使用再次使用需要以新设备来对待，进行蒸汽清理有害微生物工作。

造酒设备是一种体积较小但是使用效果不错的产酒设备，自动造酒设备，在不少的饭店酒馆使用。它的
体积小操作比较方便很适合在这些场所使用。酒由材料在设备中糖化发酵等等制成，因此设备的工作状
态关系到生产的酒的质量，那么在使用这类设备时应该注意哪些方面来让生产更顺利呢？

安装工作是生产的基础，因此需要注意造酒设备安装方法，先将锅炉、料桶和冷却器摆好，家庭造酒设
备，然后将蒸汽管、过汽管连接好，再用石灰标出锅炉、料桶和冷却器的位置后移开，在安装时应该先
将锅炉安装好，这样就可以有一个参考后续的部件依照它进行安装。

造酒设备在使用时要注意水位线，在蒸酒前需要在蒸汽柜里面添加足够的水，并且注意在运行后的水量
，不过变少了就停火然后再加。

自动造酒设备-久鼎酿酒设备-宁夏造酒设备由曲阜久鼎酿酒设备有限公司提供。行路致远，砥砺前行。
曲阜久鼎酿酒设备有限公司（www.qfdjjx.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志
成为机械加工具有一定影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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