
天津中粮公司 北京色拉油 豆油

产品名称 天津中粮公司 北京色拉油 豆油

公司名称 天津奉众科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市北辰区津霸桥第三食品厂二号楼

联系电话  18698066062

产品详情

为您详细介绍豆油相关内容：食用油也被称作“食油”，指在制作食品过程中添加的动物或植物油脂。
大部分油常温下呈液态，也有少数油常温下呈固态。

现榨大豆油有轻微异味属于正常现象，天津非转基因豆油，良质的大豆油压榨完，通常还要加工精炼，
一般的步骤为过滤，脱色，天津豆油，脱酸，北京色拉油，脱臭然后再过滤一次，豆油，这里的脱臭就
是为了去除臭味杂质的。在层层精炼后，去除了杂质和豆腥味，同时也去除了一些有害物质，口感更好
，色泽更好。

为您详细介绍豆油相关内容：食用油也被称作“食油”，指在制作食品过程中添加的动物或植物油脂。
大部分油常温下呈液态，也有少数油常温下呈固态。

大豆油中也含有多种营养物质，这些物质不仅会我们的身体有用，而且还可以预防一些疾病。当然，食
用大豆油也要适量，因为大豆油吃多了会容易发胖。如果想要减肥的人，则不建议食用大豆油，可以选
择食用如葵花籽油、菜籽油等植物油。

为您详细介绍豆油相关内容：食用油也被称作“食油”，指在制作食品过程中添加的动物或植物油脂。
大部分油常温下呈液态，也有少数油常温下呈固态。



什么是调和油？调和油，是将两种以上经过精炼的油脂按特定比例而调配成的食用油。一般认为橄榄油
、花生油、玉米胚芽油、葵花籽油、山茶油的营养价值较高，对人体有一定的健康作用。因此，选购调
和油时需要看清配料表。

天津中粮公司(图)-北京色拉油-
豆油由天津奉众科技有限公司提供。天津奉众科技有限公司（tjfengzhong.cn）有实力，信誉好，在天津
天津市 的其它等行业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进奉
众和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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