
安徽友福 不锈钢厨具厂家 合肥厨具厂家

产品名称 安徽友福 不锈钢厨具厂家 合肥厨具厂家

公司名称 安徽友福厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号

联系电话  13956097718

产品详情

 厨房设备是辅助空间，面积也不可能太大，因此，充分利用空间是重要的布置手段。可制作一些简单
的吊柜、吊架、搁板、小壁柜等，用工和用料不多，收益却不小。不锈钢厨具用完不可长时间用水浸泡
不洗，应及时清洗、擦干，如果表面出现渍痕， 可用蜡涂擦，便可除去。酒店餐饮服务业的快速发展，
带动了整个商用厨房设备行业快速发展，而现在的酒店，追求的是低调的奢华，所选用的厨具倾向于高1
端化。

 挑选不锈钢厨具注意事项：1、选择具有出产、经营、燃气具检查资格的厂家。只有经过了合格的检测
的产品才是真正值得我们去信赖和选择的产品，因此在选择的时候如果经济条件允许的话，尽量选择一
些品牌的产品。厨具中双头双尾炒炉的清洗方法：设备用途：双头双尾炒炉主要用于分量较少的热菜炒
制。清洗原因：热菜炒制时容易产生油烟，溅出油点到灶台的不锈钢表面，所以要清理及时。厨具中蒸
箱的清洗方法，合肥厨具厂家，设备用途：蒸箱主要用于面点、米饭等主食的蒸制，需要供应面点和米
饭类主食的大型饭店都会采购蒸箱。

 水电、燃气等基础设施距离太远，连接成本就要增加，下水距离太远坡度就要小，弯路多，排水不顺
畅，商用厨具厂家，容易堵塞。排烟距离太远，学校食堂厨具厂家，需要的排风机功率就要加大，增加



运行成本。厨房内的燃气燃油管道、阀门必须定期检查，防止泄漏。如发现燃气燃油泄漏，首先应关闭
阀门，及时通风，并严禁使用任何明火和启动电源开关。酒店厨房设备，无松动、前倾等明显质量缺陷
，厨房设备装置同基层的连接必需符合国家有关规范要求。安徽友福厨具制造有限公司。

安徽友福(图)-不锈钢厨具厂家-合肥厨具厂家由安徽友福厨具制造有限公司提供。“厨房设备,厨具”就
选安徽友福厨具制造有限公司（www.ahyfcj.com），公司位于：安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号
，多年来，安徽友福坚持为客户提供好的服务，联系人：马经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临
指导，洽谈业务。安徽友福期待成为您的长期合作伙伴！
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