
黑胡椒粉厂商 星源食品厂 铜陵黑胡椒粉

产品名称 黑胡椒粉厂商 星源食品厂 铜陵黑胡椒粉

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

味精的选择与使用

味精的主要成份是谷氨酸钠，黑胡椒粉代工，按谷氨酸钠的含量分为若干种规格，其中99%的是结晶呈
针状或粒状，其余几种是用不同量的精盐和味精混制而成的粉状体或混盐结晶体。味精的质量标准：具
有正常味精的色泽、滋味，不得有异味及夹杂物。味精的掺假可从外观上进行初步判断，因味精有固定
的结晶形态，黑胡椒粉厂家，掺入粉末或其他形态的盐类即可看出；对于白色粉末状的味精可取等量味
精和食1盐用等量等温热水同时溶解来判断，二者完全溶解速度不同，味精要快些，而淀粉遇热水会发生
糊化现象，从中可判断出加入大量食1盐或淀粉的掺假品。如果消费者在鉴别时发生质疑，可到当地质检
机构进一步化验确定。

一、优质味精颗粒形状一致，色洁白有光泽，颗粒间呈散粒状态，稀释至
1:100的比例口尝仍感到有鲜味。

二、劣质味精颗粒形状不统一，大小不一致，颜色发乌发黄，甚至颗粒成团结块，稀释至1:100的比例后
，只能感到苦味、咸味或甜味而 无鲜味。

三、常见的味精掺假物主要有食1盐、淀粉、小苏打、石膏、硫酸镁、硫酸钠或其它无机盐类。

鸡精前加香的加工工艺鸡精天然美味，广泛应用于家庭和餐饮行业的烹饪及食品加工生产等领域，越来
越受到消费者的青睐，它的地位在渐渐超越味精。

鸡精厂家鸡精之所以有香味是在鸡精制造之前加香还有就是在鸡精制造之后加香，采用后一种方法是会
带来二次污染的，现在全民环保的情况，我们让味则是采取前一种方法，现在让味告诉您我们鸡精前加
香工艺，我们是为您让所有人都知道我们让味的产品是有保障的，我们让味是为客户的健康着想的。

一步我们让味是选用香气强度大、热稳定性好的鸡膏，配以香辛料香气，铜陵黑胡椒粉，形成自然混合



香气，这是不会有毒的。

第二步选用炖鸡风味鸡油，加葱蒜味，形成炖鸡风味香气。

第三步选用香气大且风味独特的香辛料精油或香辛料粉进行前加香，让鸡精的香味持久。

我国调味品行业呈现细分趋势

近年来，我国调味品行业市场零售规模不断扩大。2011年调味品零售额达到572.50亿元，同比增长9.81%;2
012年我国调味品零售额达628.67亿元，黑胡椒粉厂商，同比增长9.28%;2013年我国调味品零售额达687.01
亿元，同比增长7.38%。细分来看，调味品中酱醋行业占比大，且增速高于整个行业增长，目前我国酱油
年产量占全球酱油总量的半数。酱油、食醋和味精产业占我国调味品的绝大部分，三个细分子行业的主
营业务收入占调味品行业总收入的比重一直在60%以上。其中酱醋子行业增速最快，占调味品行业收入
比例逐年提高，至2013年这一比例达到38.16%。

黑胡椒粉厂商-星源食品厂(在线咨询)-铜陵黑胡椒粉由无锡市星源食品厂提供。黑胡椒粉厂商-星源食品
厂(在线咨询)-铜陵黑胡椒粉是无锡市星源食品厂（www.wxsxyspc.com）升级推出的，以上图片和信息仅
供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：杨经理。
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