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产品名称 纯粮散装白酒 白酒贴牌加工500件起 温州分类

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

纯粮散装白酒 白酒贴牌加工500件起 温州分类 【项】.一种酿酒车间蒸粮排气装置，包括与蒸汽口()相接
通的通气管()，其特征在于：所述的通气管()的另一端与水箱()相接通，水箱()外侧部设有连接管()，连
接管()上端与通气管Π()的一端相接通，连接管()下端与通气主管道()相连通。.根据权利要求所述的酿酒
车间蒸粮排气装置，其特征在于：所述的通气管()与水箱()活动相连接，所述的连接管()与通气管Π()活
动相连接。.根据权利要求所述的酿酒车间蒸粮排气装置，其特征在于：所述的通气管Π()的另一端与蒸
汽口Π()相接通。.根据权利要求所述的酿酒车间蒸粮排气装置，其特征在于：所述的水箱()的顶部与进
水管()相接通，水箱()外侧面上设有出水管()，出水管()上安装有出水阀()。.根据权利要求所述的酿酒车
间蒸粮排气装置，其特征在于：所述的通气主管道()的端部设有排气口()，且排气口()位于室外。
川三溪大曲酒(大曲浓香)、陕西太白酒(大曲其他香型)、山东 【专利说明】一种粮食酒的酿造工艺【技
术领域】[]本发明涉及酿酒领域中的一种酒类，特别是一种酒的制造方法，具体涉及一种粮食酒的酿造
工艺。【背景技术】[]酿酒是利用微生物发酵生产含一定浓度酒精饮料的过程，不同原料以及不同的工
艺条件对酒质以及口味影响很大。传统方法主要采用土灶或锅炉烤酒，都是烧煤，成本高，劳动强度大
，灰尘大，污染大，很不环保，且酒的口味欠佳， 本发明涉及酿酒领域，具体涉及一种茶香型白酒的生
产工艺。背景技术：茶香型白酒是一种新型的混合型白酒，其兼容了茶香和酒香两种风味。目前，茶香
型白酒的生产工艺还存在诸多难点，因此茶香型白酒的生产工艺的研究很少，市场上出现的茶香型白酒
更少。相关技术中已公开的茶香型白酒的生产工艺也存在一些技术问题。例如，《营养茶酒的配方及生
产方法》公开了一种茶酒的生产工艺，其存在技术问题是：茶香清淡，口味清冽。
敬酒时一般要轻轻碰一下杯，碰杯时酒杯比对方略低一点表示对式的、庄重的、文明的社交活动。
礼。酒礼是饮酒时的礼节，能增强饮酒的仪式感，使饮酒成为一种正 不少醇、醛、酮、酸、酯类物质还
是酒中的重要功能性物质。例如，白酒中的己酸、庚酸、辛酸、癸酸、月桂酸、豆蔻酸、硬脂酸、油酸
、亚油酸乙酯、亚麻酸乙酯等具有胆固醇合成的功效。在化学上，醇、醛、酮、酸、酯相互之间也有紧
密的关系。醇可以氧化成为醛、酮、酸，醇与醛作用能够生成缩醛，醇与酸酯化生成味有重要影响。可
以找到。宴席的“宴”字还有另外一个写法，就是“”。汉语中，“醮”是请人吃酒饭，聚会在一起吃
酒饭，酒席，宴会的意思。 步骤，间隔-小时旋转筒体-周，每次旋转时，当筒体的透气孔朝上时，停止
转动然后开启遮挡板一段时间，关闭遮挡板，重新转动筒体；步骤，-小时后，排出浸泡池中浸泡水；步
骤，旋转筒体，使进料孔朝下，打开阀板，在进料孔的下方收集浸泡后的原料。浸泡池存储浸泡水，浸
泡水可以润糁酿酒原料，同时还作为泡粮滚筒的保温以及加温介质。滑轨作为限制泡粮滚筒的结构，使



泡粮滚筒在滑轨内自由漂浮，借助浮力支撑泡粮滚筒，应力能够分散在泡粮滚筒上，这可以延长的装置
的使用寿命，同时减小泡粮滚筒转动的阻力。轴瓦作为支撑泡粮滚筒的结构。泡粮滚筒为泡粮的容器，
同时也是翻转酿酒原料的机构。筒体承担了存储和浮块的功能，步骤中透气孔朝下使浸泡水可以透过透
气孔进入筒体内，透气孔作为进水通道。在步骤中，透气孔作为进气通道，使酿酒环境中的各式微生物
可以同空气一同进入筒体内并混入酿酒原料中。遮挡板在需要时封闭透气孔。进料孔作为物料的进出通
道，阀板可封闭进料孔。桨条作为驱动部件，在有水流的情况下桨条可使筒体随水流转动，在无水流的
情况下，桨条也能作为操作者转动筒体的握持物。锁定座作为锁定筒体的工具。滑轴支撑筒体，并限制
筒体使筒体始终在滑轨内转动。支撑杆使筒体结构更为稳定的固定在滑轴上。透气筒连通透气孔，步骤
中透气筒作为进水部件，同时阻止酿酒原料脱出，在步骤中透气筒在筒体转动过程中搅拌酿酒原料，同
时透气筒透气子孔的存在使得空气中的微生物能更好的进入酿酒原料中。单向阀使筒体内空气能够单向
阀流出，水不能从单向阀流入筒体内。
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