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产品名称 芝麻香型白酒 白酒酿酒 白酒定制酒公司
现货供应

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

芝麻香型白酒 白酒酿酒 白酒定制酒公司 现货供应 []④将步骤①中所述的酒曲粉碎，并和步骤③中所述的
冷却后的原料加入至发酵锅炉中，密封发酵；[]⑤收集发酵液，并用蒸汽锅炉进行蒸馏，得到能够饮用
的粮食酒。[]进一步地，步骤①中酒曲出房后，在通风干燥条件下存储天。[]进一步地，步骤②所述的各
种原料的重量份数为：高粱份、小麦份、玉米份、糯米份以及大米份。
苏省宿迁市等。因此，越来越多以白酒为主要产业的城市开始将8 []浓香型白酒的特点是窖香浓郁，香味
协调，入口甜、落口绵、尾净余长。这也是判断浓香型白酒酒质优劣的主要依据。构成浓香型酒典型风
格的主体是己酸乙酯，这种成分含香量较高且香气突出。[]现有浓香型白酒的生产中，采用食用酒精或
基酒调配是一种方式，将采购来的基酒或食用酒精经过工艺调配终生产出需要的浓香型白酒，但是，由
于现有技术存在的工艺配制问题，导致所生产出的浓香型白酒口感差、浓香不够，不醇柔、口味邪杂，
甚至饮用后头疼欲裂、视物模糊，极大的影响了产品销售市场。
为上下两层。上层东西宽九间，南北进深五间，东西南北取“九五 【专利说明】一种酿酒车间蒸粮排气
装置技术领域[]本实用新型属于酿酒设备领域，具体涉及一种酿酒车间蒸粮排气装置。【背景技术】[]酿
酒工艺中，首先把粮食粉碎进行蒸粮，蒸粮时及粮食出甑时会有大量水蒸气溢出，导致整个蒸粮车间水
蒸气弥漫，影响视觉，给工作造成困难。目前大多是采用自然散气或者采取人工排蒸汽，不仅浪费人力
、效率低，而且效果不好。 胤入城，迫使后周皇帝周恭帝禅位，赵匡胤改国号为“宋”，建立了
地方，如胶东半岛某些地方是安排在大年初一的凌晨。很多地方的年 第三，用本发明方法制作白酒，由
于所用原料价格低，生产周期短，故成本低。用本发明方法生产出的白酒即使只以现有优质白酒价格的
一半出售仍可获得可观的经济利益。因此，用本发明方法酿制合成白酒，既能满足人们对白酒的食用需
要，又能为创造利润。下面举几个实施例来说明本发明的应用实施例一，取用白薯或废糖蜜酿制的食用
酒精稀释至°mL，加入白酒专用香精YI/.-.%，加入陈化剂.-.%，调味剂若干调和，其味同汾酒一样，比
当年的汾酒更具陈年酒风味。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

