
纯粮酒 散酒 白酒贴牌 白酒批发

产品名称 纯粮酒 散酒 白酒贴牌 白酒批发

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

纯粮酒 散酒 白酒贴牌 白酒批发 是yu，寓意“年年有余”“富贵有余”，这是典型的传统文化。
(j0)酱”为主；唐宋时期，随着茶马互市的繁荣，宜宾酿酒工 【专利摘要】本发明公开了一种配制浓香
型白酒的方法，原料为基础酒，以及.～.g/l的酸类、.～.g/l的酯类，.～.g/l的醇类，.～.g/l的醛类；将基础
酒用食品级容器盛放，将酸类、酯类、醇类、醛类按比例并严控理化及卫生指标进行配制，存储过滤，
分装得成品。本发明的配制工艺成本低，口感清爽利口、自然协调，香不艳不爆不浮不腻，口感纯正醇
柔适口无邪杂味，无添加任何违禁成分，饮后舒适不口干不上头。
是一生中的“得意之笔”，在历具有重要地位。四 将原料投入相对封闭的筒体内，在浸泡池中时，一方
面筒体能较为稳定，浸泡水能够持续的为筒体加热，同时筒体配合滑轨使筒体在浸泡池中随水位上下起
伏，相比转动连接在一处，本方案中的筒体更容易翻转，翻转的筒体也使得筒体内的透气筒在翻转的过
程中能对原料起到打散的作用，在透气筒打散原料时，在透气筒内的空气能更好的分散到原料中，而酿
酒环境的中对于酿酒有益的微生物就能更好的进入原料中。 .—种如权利要求或中所述五谷白酒的酿造方
法，其特征在于，包括以下步骤：)逐一清洗浸溃各组成原料；)首先通过蒸煮容器对所需重量组分的玉
米原料进行蒸煮，蒸煮时间.-小时；)向上述蒸煮容器中加入高粱和小麦原料，混合均匀，小火焖至粮食
开花，开花率为%以上时关火；)向上述蒸煮容器中放入大米和糯米原料，浸泡-分钟，将焖水放出后，得
初蒸混合料；)对初蒸混合料进行二次复蒸，将二次复蒸后的混合料摊凉，向二次复蒸摊凉后的混合料中
加曲培菌发酵得发酵物，对发酵物进行蒸馏得到成品。【权利要求】.一种五谷白酒，其特征在于，所述
五谷白酒的酿酒原料具体按照以下重量组分组成：高粱-份，大米-份，糯米-份，小麦_份，玉米_份。.根
据权利要求所述的五谷白酒，其特征在于，所述五谷白酒的酿酒原料具体按照以下重量组分组成：高粱
份，大米份，糯米份，小麦份，玉米份。
敬酒的礼节就更多了。一般是主人先向客人敬酒，而后客人再回
尽管说“酒是粮食精”，但白酒绝不是酒精的水溶液。目前在白酒
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