
原浆酒52度 白酒贴牌定制 武汉分类

产品名称 原浆酒52度 白酒贴牌定制 武汉分类

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

原浆酒52度 白酒贴牌定制 武汉分类 历届全国评酒会获得国家名酒称号的产品信息如下：
SHOTONMECC9PRO时期，由“利川永”酿酒作坊邓子均改良、定型“五粮”工 []本发明不局限于上述
佳实施方式，任何人在本发明的启示下所作的有关本发明的任何修饰或变更，凡是具有与本申请相同或
相近似的技术方案，均落在本发明的保护范围之内。【权利要求】.一种粮食酒的酿造工艺，其特征在于
：所述酿造工艺包括以下步骤：①制曲：以大麦为原料，接种曲霉制得酒曲，酒曲出房后，在通风干燥
条件下存储~天；②选择颗粒饱满、无杂质、无霉烂虫蛀、无农药污染的原料，清洗干净并干燥，粉碎
，过~目筛，该原料按重量份数包括高粱~份、小麦~份、大米~份、糯米~份以及玉米~份；③将步骤②
所述的原料在水中浸泡-小时，水分达到饱和为止，然后将浸泡好的原料用清水清洗，再将原料煮熟，冷
却到-°C；④将步骤①中所述的酒曲粉碎，并和步骤③中所述的冷却后的原料加入至发酵锅炉中，密封
发酵；⑤收集发酵液，并用蒸汽锅炉进行蒸馏，得到能够饮用的粮食酒。 .根据权利要求所述的粮食酒的
酿造工艺，其特征在于：步骤①中酒曲出房后，在通风干燥条件下存储天。.根据权利要求所述的粮食酒
的酿造工艺，其特征在于：步骤②所述的各种原料的重量份数为：高粱份、小麦份、玉米份、糯米份以
及大米份。.根据权利要求或所述的粮食酒的酿造工艺，其特征在于：所述原料还包括稻壳。 醋好，而且
对健康更有益。这是因为酒和醋在陈酿(老熟)的过俗话说“老酒陈醋”，这是有道理的。老酒陈醋不但
口感比新酒新风味更好或具有调节生理机能作用的物质。程中，其中的醇、酸、醛等物质会发生缓慢变
化，生成酯类、缩醛等山西老陈醋、四川保宁醋、江苏镇江香醋、福建永春老醋是四大名醋。山西人爱
好醋就像湖南人爱好辣椒一样全国闻名，在山西有“男人不吃醋感情不丰富，女人不吃醋家庭不和睦，
小孩不吃醋学习不进步，老人不吃醋越活越糊涂”一说。有的地方，如福建的古田县老醋厂，造醋的方
法更原始、更传统。将酿好的黄酒直接放进陶瓷坛子里自然酿造，几年后就变成了醋。在醋坛子里酿了
十几年、几十年的醋品质更好，该厂至今仍有不少明清时期传下来的醋坛子还在使用。 进一步，步骤与
步骤过程中，持续向浸泡池中通入-℃的浸泡水。有益效果：泡粮的佳温度在℃左右，水温过高，容易导
致淀粉糊化，容易生成结块，不利于后续酿酒，但温度过低原料吸水不足，同时温度高可使酶作用钝化
，减少淀粉变糖造成的损失。进一步，步骤中，浸泡水来于地下水与酿酒过程中的沸水的混合水。有益
效果：地下水温度在-℃之间，而沸水在℃左右，在酿酒的工艺中很多步骤都涉及到蒸汽，因此很容易找
到可以利用的沸水，将地下水与沸水以一定比例混合后容易得到-℃左右的水，无需使用额外的能源加浸
泡水，此方法能够节省大量的热量避免能源浪费。 一个千古传奇的解除将领兵权的历史剧。 全文摘要本
发明公开了一种磁力转化生产纯粮酒的工艺及设备，它是先将基酒装入反应罐中，再用高压过滤泵将罐



内的酒液从底部抽上顶部过滤回流再注入罐内，启动电机，使反应罐在磁夹套内高速旋转，用泵将罐内
酒液送入冷冻箱内降温至℃，再用泵将冷冻后的酒液送回反应罐内，重复高压过滤泵回流冲击、高速旋
转反应罐工序，当温度达～℃、罐内压力达～.kg时停车，即得高粘度白酒。本发明具有生产工艺、设备
简单，催化效果好，酒的粘度高、品质好，并能生产出纯粮红酒等优点。它可大大缩短酒的存放时间，
提高酒的品质。
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