
食品级姜黄色素厂家 广州泛亚姜黄色素 姜黄色素

产品名称 食品级姜黄色素厂家 广州泛亚姜黄色素
姜黄色素

公司名称 湖北泛亚生物科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市黄埔区科学城光谱西路69号TCL产业园一
期

联系电话 19128687507 19128687507

产品详情

泛亚生物β胡萝卜素溶于泽通透、澄清，颜色艳丽，着色均匀，无沉淀；市面β胡萝卜素溶于水中颜色
不均，细看有漂浮物。经过一段时间放置后，市面的β胡萝卜素发生了明显褪色，瓶底有明显沉淀；而
泛亚生物的β胡萝卜素则无明显变化，颜色跟刚溶于水时一样漂亮。

泛亚生物提醒您，天然色素的颜色深浅是可以进行调配的，天然姜黄色素厂家，这里天然色素的优劣主
要是从产品使用过程中是否会发生沉淀、褪色等方面进行辨别的。

 

人造黄油及其类似制品（如黄油和人造黄油混合品），冷冻饮品（食用冰除外），腌渍的蔬菜，熟制坚
果与籽类（仅限油炸坚果与籽类），可可制品、巧克力和巧克力制品，包括代可可脂巧克力及制品，食
品级姜黄色素厂家，糖果，面糊（如用于鱼和禽肉的托面糊）、裹粉、煎炸粉，方便米面制品，冷冻米
面制品，粮食制品馅料，糕点，糕点上彩装，饼干，焙烤食品馅料及表面用挂浆，调理肉制品（生肉添
加料理聊），腌腊肉制品类（如咸肉、腊肉、板鸭、中式火腿、腊肠等），姜黄色素，熟肉制品，姜黄
色素生产厂家，冷冻鱼糜制品（包括鱼丸等），调味品（盐及代盐制品除外），果蔬汁(肉)饮料（包括
发酵型产品等），蛋白饮料类，果冻，膨化食品等。

【特点】普通厂家提供的辣椒红只有油溶性产品，泛亚专业生产水溶性辣椒红和油溶性辣椒红，为您提
供更多的选择！

根据《食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）规定，可应用β胡萝卜素的行业分别有调制品、冰淇淋、
糖果、饼干、饮料、休闲食品、烘焙食品、米面制品及果冻等。

β胡萝卜素可用于原为就含有胡萝卜素的奶油、干酪、蛋黄酱等，并广泛应用于其他食用油脂、人造奶
油、起酥油、糕点、面包等产品上，另外还可应用在，饲料添加剂，营养增补剂等产品上。



β胡萝卜色素用在饼干上颜色自然，更能引起人们食欲

 

食品级姜黄色素厂家-广州泛亚姜黄色素-姜黄色素由湖北泛亚生物科技有限公司提供。湖北泛亚生物科
技有限公司（www.panasia-china.com）有实力，信誉好，在广东 广州 的着色剂等行业积累了大批忠诚的
客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进泛亚和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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