
文昌广州海鲜池定做 广州海鲜池定做价格 德洋水族

产品名称 文昌广州海鲜池定做 广州海鲜池定做价格
德洋水族

公司名称 广州德洋水族科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市荔湾区海北文昌路14号自编6号

联系电话  13928771677

产品详情

联系德洋水族科技可以了解到：广州定做海鲜池、餐厅海鲜池制作、超市海鲜池制作、一手海鲜池制作
、酒店海鲜池制作、移动海鲜池工程、酒店海鲜池报价、酒店海鲜池厂家、广州海鲜池定做价格、酒店
海鲜池制作、饭店海鲜池价格、海口海鲜池厂家等信息。

海鲜池人员的操作规程:广州海鲜池定做

营业结束操作规程 

(1) 每天营业结束时，应作好销售记录； 

(2) 做好规定的交接班工作；

 (3) 夜班人员应做好管理与换水工作。 

海鲜池各部门配合程序

 1、 财务部、采购部、海鲜池协调运作程序

 (1) 海鲜池盘点配合运作程序

 A、 海鲜池盘点时间分别是每月15号和30号，具体时间由财务部下发面知单；广州海鲜池定做

 B、 财务部盘点原则上以重量为准，广州海鲜池定做设计，珍贵海鲜盘点必须加入条数或只数； 

C、 海鲜池的物品仓库要列入当天盘点内。广州海鲜池定做



联系广州德洋水族科技有限公司可以了解到：广州海鲜池定做设计、餐厅海鲜池价格、移动海鲜池价格
、超市海鲜池厂家、酒店海鲜池定做、海口海鲜池定做、餐厅海鲜池工程、移动海鲜池定做、定做海鲜
池厂家、超市海鲜池多少钱、一手海鲜池厂家、海口海鲜池价格、海口海鲜池厂家等信息。

喂养海鲜一般需要以下设备：

盐度计

用于检测海鲜池内海水的盐度。广州海鲜池定做

温度计

用于测量海鲜池的水温，因海鲜多生活在寒冷水域中，对温度的变化非常敏感，文昌广州海鲜池定做，
故需对海鲜池的水温进行不间断的监测。

恒温系统

海鲜池专用恒温机，设定适合海鲜的水温，满足海鲜生存条件。

循环过滤系统

使海鲜池里的水体上下循环过滤流动，净化水质，并在流动中自然充氧。

增氧机

海鲜池制造氧气的设备。

过滤网

为筛网状，可在池水循环流动的过程中滤去杂质，广州海鲜池定做公司，澄清水质。广州海鲜池定做

水质测试剂

包括PH值测试剂、溶解氧测试剂、氨氮测试剂、亚硝l酸盐测试剂、硫l化氢测试剂。

从以上设备的功能可以看出，喂养海鲜的重点在于海鲜池的温度、池水含盐的浓度以及池水的充氧等几
个方面。因此在喂养海鲜时，一定要控制好池水的温度和含盐的浓度，同时还需掌握正确的充氧方法。
广州海鲜池定做

联系德洋水族科技可以了解到：海口海鲜池安装、酒店海鲜池多少钱、海口海鲜池制作、酒店海鲜池安
装、餐厅海鲜池定做、移动海鲜池制作、海口海鲜池设计、超市海鲜池价格、大型海鲜池价格、餐厅海
鲜池价格、超市海鲜池安装、一手海鲜池定制、广州海鲜池定做工程等信息。



鲜活水产品运输妙法:

活泥鳅运输法：数小时的短途运输，可用尼龙纺织袋等较严实的袋子装运、但要湿透水，鱼叠放厚度不
宜超过一尺。长途运输如用桶加盖装运，须注入高出鱼体的水，再放入少量姜片和打散的鸡蛋，并适时
换水，可保证多天运输。如将其置于5℃的环境中，则更利于远途运输。广州海鲜池定做

活鳝鱼运输法：数小时的短途运输，可用水充分淋湿鱼体后盛入湿蒲包内并扎口，再放入加盖的鱼篓中
，广州海鲜池定做价格，每只可容纳20斤。长途运输如每天换1——2次水，并保持荫凉，再放入少量的
泥鳅或生姜，一周仍能保持鲜活。

活鱼运输法：在水中注入二氧化碳和氧气各50%，活鱼将会处于昏迷状态，然后，将“醉鱼”从水中捞
出并装入塑料袋或箱、盒中进行运输，这样，可使鱼安l眠近40个小时。待到达目的地后，再放入清水中
，只需几分钟鱼便会清醒。广州海鲜池定做

文昌广州海鲜池定做-广州海鲜池定做价格-德洋水族(推荐商家)由广州德洋水族科技有限公司提供。广
州德洋水族科技有限公司（www.gzdyszkj.com）是一家从事“鱼缸定制,海洋生物展,海鲜池工程,海狮表演
出租,海洋馆工程”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的
良性竞争，使“德洋水族”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使德洋水族
在建筑玻璃中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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