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产品名称 配制酒加工如何挑选--南京资讯

公司名称 古家百年酒业有限公司

价格 .00/个

规格参数 白酒定制:养生酒加工
抵账酒定制:药酒加工
纯粮酒定制:配制酒贴牌

公司地址 亳州市谯城区古井镇工业园区

联系电话  18056787109

产品详情

配制酒加工如何挑选--南京资讯【汉庭酒业】（其法用浓酒和糟，蒸令汽上，用器承取滴露，凡酸坏之
酒，皆可蒸烧"）味苦，甘，辛，性温，有毒，入心，肝，肺，胃经。酒的苦味可以开胃提香增加酒的口
感。我们常常听到的“烧酒”一词，便是指白酒，现在直接使用的人已经较少，称呼酒为“烧酒”更为
感性，而“白酒”的称呼却更注重其外观。此过程若出现差错几乎是没办法弥补的，所以在此阶段新的
酿酒人千万不要走开，要把关好！一般粳高粱焖水温度在80-85度为宜，时间20分钟为宜，当高粱用手捏
起来，整体比较柔软，无白心。配制酒加工如何挑选--南京资讯名口窖酒为真产地，真工艺，真酿造，
传承古法酿造传统工艺精心酿造而成。筛选优质饱满的高粮，小麦，大麦，豌豆，加以的古井深泉地下
水酿造出优质的白酒，公司目前拥有名口窖系列酒。
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