
【耀兴隆】 新乡耀兴隆热干面加盟电话

产品名称 【耀兴隆】 新乡耀兴隆热干面加盟电话

公司名称 郑州市二七区政通路曜祥隆小吃店

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市二七区汝河路与勤劳街交叉口

联系电话  15937121229

产品详情

很多人喜欢热干面都是因为它的味道很美味，但是我们该怎么吃到比较好吃的热干面呢？下面就由【耀
兴隆】为大家详细解答。

热干面加盟选择店面正规的店面，装修比较有特色小吃当地风格的。这些开在大城市的店有着武汉传统
热干面的特色但又稍作改良以适应当地，比较容易让人接受，水量正好，很大程度上规避了很多初次吃
热干面的朋友在拌面技术上的难题。

要说热干面加盟是否好吃，观点是：（1）要吊一点糖，必须加醋，这样醋的鲜味才能出来；（2）适当
的加一点牛肉卤水；不喜欢吃辣椒或者一点辣椒都不碰的朋友就不会觉得热干面很生硬，只有芝麻酱的
味；（3）芝麻酱一定要纯，要香，芝麻酱质量的好坏决定了热干面的星级评分

【郑州耀兴隆】公司秉承多年的成功经验，致力于热干面的宣传推广，并对中华名小吃进行深度研究和
开发，为有志于"小吃创业致富"的朋友策划小吃店项目的开办，并将成功的开店经验奉献给大家。

热干面加盟对于我们来说是很好吃的美食，那么我们在食用过程中应该注意哪些问题呢？下面就由【耀
兴隆】为大家详细解答。

1、面条适合早上和中午吃：面条产生的饱腹感，有时候是可以取代米饭的地位，而且面条为人体提供的



能量一点也不会输给米饭。而且做面条的主料硬质小麦含有B族维生素，它们对脑细胞有一定的刺激作用
。不过晚上就不要吃面条了，因为晚上对于面条的消化和吸收就变得比较困难了。

2、吃面条不会胖：面条所含的脂肪不多，却能给人带来相当满足的饱腹感。每150克煮熟的面条含有1克
脂肪、7克蛋白质、40克碳水化合物，热量是180千卡。所以，每天摄入适量的面条，并不会有发胖的风
险。

【郑州耀兴隆】一家集特色美食连锁、餐饮培训、原材料开发、生产销售、品牌运营管理为一体的专业
餐饮服务连锁机构。

热干面加盟不仅有很好的口味，而且我们吃了之后自身的身体也是有很大益处的。下面就由【耀兴隆】
带领大家一起来看看吧。

1.软化血管。芝麻酱中的亚油酸含量高达50%，有软化血管的作用，可防治心脑血管疾病。

2.润肠。芝麻酱中含有大量的油脂，能够起到润肠的作用。

3.提高蛋白质：是维持身体能重要的营养素，为构成白血球的主要成份。热干面吃起来具有补充能力与
提高身体健康的作用，能够维持身体机能。

【郑州耀兴隆】公司拥有传统的特色产品如热干面加盟等，选料讲究，做工精细，造型雅致，口味正宗
。受到众多消费者的认可。
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