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产品详情

芝麻香型白酒 白酒贴牌生产协议 长春的作用 .根据权利要求所述的方法中使用的陈化剂，是提取各种优
质陈年白酒的呈味物质在色谱仪上分析后以酒精为载体合成，其在酒中的含量为.-.%.根据权利要求所述
方法中使用的调味剂，可以是各种能食用的含糖，含酸物质。全文摘要一种新的酿制合成白酒的方法，
其特点在于省去了酿时复杂的工艺，直接用酒精加白酒专用香精，专用陈化剂，增香剂、若干调味剂配
制而成。用本发明方法酿制合成的白酒香味俱佳，比同类优质白酒质量更好。用本发明方法酿制合成白
酒，可以大大节约粮食，简化生产工艺，降低劳动强度，提高产品产量降低成本，因而本发明方法具有
可观的应用前景。 美，味占江淮家”的赞誉。截至2015年底，宿迁市共有白酒企业 []浓香型白酒的特点
是窖香浓郁，香味协调，入口甜、落口绵、尾净余长。这也是判断浓香型白酒酒质优劣的主要依据。构
成浓香型酒典型风格的主体是己酸乙酯，这种成分含香量较高且香气突出。[]现有浓香型白酒的生产中
，采用食用酒精或基酒调配是一种方式，将采购来的基酒或食用酒精经过工艺调配终生产出需要的浓香
型白酒，但是，由于现有技术存在的工艺配制问题，导致所生产出的浓香型白酒口感差、浓香不够，不
醇柔、口味邪杂，甚至饮用后头疼欲裂、视物模糊，极大的影响了产品销售市场。 本发明属于白酒酿造
工艺，具体是一种泡粮方法。背景技术：白酒酿造在我国有着悠久的酿造历史，在长期的发展过程中形
成了一些传统的而且有效的加工工艺，由于过去生产力比较低下，所以长期以来一直采用简单的机械和
手工操作进行生产，工人的劳动强度大，随着社会的发展，酒类需求量增加，酿造规模逐步扩大，食品
行业标准的完善，也要求酿造操作过实现工艺标准一致化，防止生产现场卫生状况落后导致产品质量不
合格，或者生产出的产品质量不稳定。而且随着社会劳动力成本的不断攀升，生产现场环境要求更加严
格等诸多方面因素的影响，白酒酿造行业改变或调整生产操作方式已经迫在眉睫。白酒酿造机械化，甚
至智能自动化的研究和应用必将成为白酒行业规模化生产，产能、品质提升的突破口。 醋好，而且对健
康更有益。这是因为酒和醋在陈酿(老熟)的过俗话说“老酒陈醋”，这是有道理的。老酒陈醋不但口感
比新酒新风味更好或具有调节生理机能作用的物质。程中，其中的醇、酸、醛等物质会发生缓慢变化，
生成酯类、缩醛等山西老陈醋、四川保宁醋、江苏镇江香醋、福建永春老醋是四大名醋。山西人爱好醋
就像湖南人爱好辣椒一样全国闻名，在山西有“男人不吃醋感情不丰富，女人不吃醋家庭不和睦，小孩
不吃醋学习不进步，老人不吃醋越活越糊涂”一说。有的地方，如福建的古田县老醋厂，造醋的方法更
原始、更传统。将酿好的黄酒直接放进陶瓷坛子里自然酿造，几年后就变成了醋。在醋坛子里酿了十几
年、几十年的醋品质更好，该厂至今仍有不少明清时期传下来的醋坛子还在使用。
浓香)、四川宝莲大曲酒(大曲浓香)、贵州珍酒(大曲酱香)、 专利名称：干料清蒸纯粮酒的工艺及设备的



制作方法技术领域：本发明涉及一种酿酒工艺及设备。背景技术：现有技术中，烧制白酒，需配备锅炉
、发酵池等一系列附属设施，不仅造价高占地面积大，而且烧制时需要大量的稻壳作松散料起通气作用
，严重的影响酒糟的质量和畜禽的适口性，由于设备庞大，操作复杂，所需劳动力多，因此以家庭为单
位的农牧民无法接受，现有农牧民使用的小型饲料酒锅是以稀料烧制，大缺陷是容易糊锅，甚至造成烧
漏锅底。 []七、将过滤好的清酒放入锅内熬制，温度加热至°C，若酒精度偏高，熬制时间延长；[]八、
熬制好的酒液冷却至°C时装瓶。[]所述的酒曲用玉米芽、小麦芽按照：的比例混合成自制酒曲。[]实施
例[]一种米清酒的制作工艺，包括以下步骤：[]—、将软黄米或糯米用清水淘洗干净，并浸泡小时；
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