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产品名称 茶缸酒 河南 白酒定制酒报价 现货供应

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

茶缸酒 河南 白酒定制酒报价 现货供应 专利名称：磁力转化生产纯粮酒的工艺及设备的制作方法技术领
域：本发明涉及一种酿酒工艺及设备。背景技术：目前用粮食酿酒的工艺都是采用传统的酵母发酵酿造
进行生产，并要经过长时间的储存方能使酒的品质提高。这样就会导致生产周期长，资金占用率大，周
转率低，使生产成本大大增加。而另一方面随着人们生活水平的提高，对优质酒的需求量逐年加大，用
传统的酿造方法显然不能满足人们日益增长的需要。另外，目前生产红酒的方法一般都是勾对而成，或
是用果子发酵，而用纯粮食不加任何色素直接酿造出红酒至今还未见有文献记载。 ()检测九种香型白酒
：通过高锰酸钾氧化酒中大量不饱和物质，而每种酒的不饱和物有差异，所以反应颜色有差别。通过pH
指示剂溴酚蓝识别每种酒的pH差异。加入氢氧化钠后溶液pH呈碱性，氢氧化钠会和酒中酸、酯、醛等
风味物质反应，改变溶液pH，再利用红来将pH改变呈现出来。差谱图分析：用扫描仪对反应前后的阵
列进行扫描，得到各个反映点的RGB值，用反应后的RGB值减去反应后的空白对照RGB值，就可以的得
到反应位点的差谱RGB值，差谱图，见图。 (《诗经�大雅�凫鹭》)等诗中。 ()将所述浸出液和所述酒
醅混合，再加入糖化酶、醋酸杆菌和茶水，进行发酵，控制发酵温度为-℃，至酒精度达到％以上时，打
入贮存工序；()贮存温度控制为-℃，贮存时间为天；()依次进行蒸馏摘酒，老熟勾兑，得到产品。经检
测，上述茶香型白酒的理化指标如下：酒度：％VOL，总酸：.g/L，总糖：％，茶多酚：.g/L，蛋白质：.
g/L。 酒业的发达；清代，宿迁白酒曾被作为贡酒上贡，有“福泉酒海清香 南方酒厂把酒醅及酒糟统称
为糟。浓香型酒厂均采用经多次循环发酵的酒醅(母糟、老糟)进行配料，人们把这种糟称为“万年糟”
。“千年老窖万年糟”这句话，充分说明浓香型白酒的质量与窖、糟有着密切关系。浓香型酒正常生产
时，每个窖中一般有六甑物料，上面一甑回糟(面糟)，下面五甑粮糟。不少浓香型酒厂也常采用老五甑
操作法，窖内存放四甑物料。 具体实施例方式基酒料分生料发酵和熟料发酵两种，生料发酵过程是把公
斤玉米粉碎成.至.毫米颗料，粉碎好的玉米加入缸，加水公斤，再加酒曲子.公斤，搅匀进行发酵，用塑
料布将缸密封，入缸后小时进行打耙，小时后再打耙一次，发酵至天，室内温度℃至℃之间。熟料发酵
过程是把公斤玉米粉碎成.至.毫米颗粒，把粉碎好的玉米喷水加湿，同时锅内放水加热，放好蒸莲，锅内
水热气上来时，把潮湿的玉米料先洒一层约厘米，等热气再上来时，再洒放一层玉米料，按以上程序一
层一层洒放完玉米料，盖上盖加热分钟后，把蒸熟玉米料出锅，降温后放入缸中，加公斤水搅匀，把酒
曲子.公斤直接放入缸进行发酵，用塑料布把缸密封，入缸后小时进行次打耙，小时后再打耙一次，发酵
至天，室温℃至℃之间。 具体实施例方式基酒料分生料发酵和熟料发酵两种，生料发酵过程是把公斤玉
米粉碎成.至.毫米颗料，粉碎好的玉米加入缸，加水公斤，再加酒曲子.公斤，搅匀进行发酵，用塑料布



将缸密封，入缸后小时进行打耙，小时后再打耙一次，发酵至天，室内温度℃至℃之间。熟料发酵过程
是把公斤玉米粉碎成.至.毫米颗粒，把粉碎好的玉米喷水加湿，同时锅内放水加热，放好蒸莲，锅内水热
气上来时，把潮湿的玉米料先洒一层约厘米，等热气再上来时，再洒放一层玉米料，按以上程序一层一
层洒放完玉米料，盖上盖加热分钟后，把蒸熟玉米料出锅，降温后放入缸中，加公斤水搅匀，把酒曲子.
公斤直接放入缸进行发酵，用塑料布把缸密封，入缸后小时进行次打耙，小时后再打耙一次，发酵至天
，室温℃至℃之间。
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