
鸡蛋灌饼技术培训中心，培训好费用少

产品名称 鸡蛋灌饼技术培训中心，培训好费用少

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

鸡蛋灌饼技术培训中心，培训好费用少018

小小的鸡蛋灌饼如果做好了也是有一些技巧的，面饼的做法，掌握好火候，要求香酥但硬，还要能起层
，倒入蛋液要均匀，再就是鲜香酱的调制，刷酱的多少，直接影响到它的口味，做好了它才能成为受欢
迎的特色美食，做不好就成了连自己都嫌弃的无用之物，金质餐饮教你好技术，抓住商机去赚钱。鸡蛋
灌饼现在现已成为许多消费者早餐的食物，它养分丰盛，带着便利，也不会占用许多时间，能够边走边
吃。鸡蛋灌饼的关键是在和面的过程中，面和好了，鸡蛋灌饼不只好吃，还很美丽。越来越多的人喜欢
吃鸡蛋灌饼了，所以市场前景也是一片亮光，学习鸡蛋灌饼就要学习正宗口味的，技能好的，才会在市
场上安身。

膳学派鸡蛋灌饼培训中心

膳学派鸡蛋灌饼教学内容： 

  1、鸡蛋灌饼配比技术和和面手法 

  2、传统鸡蛋灌饼所用多种调味料认识及性能 

  3、鸡蛋灌饼多种秘制馅配方及实际动手操作 

  4、鸡蛋灌饼品种所用多种调味料认识及性能 

  5、鸡蛋灌饼制作全流程及制饼技巧 

  6、鸡蛋灌饼制作设备使用维护及采购信息 

烤焦的烧饼配上浓香的汤汁、松软的鸡蛋配上爽口的生菜



鸡蛋灌饼的精髓是“灌”字，作为“鸡蛋灌饼”中唯一的动词，这个“灌”字把鸡蛋灌饼同煎饼、煎饼
加鸡蛋、鸡蛋裹烧饼、烧饼夹里脊、里脊卷饼等和饼类食物区分开来，也同肉夹馍、腊汁肉夹馍、腊汁
青椒肉夹馍、腊汁肉夹馍加蛋、腊汁肉夹馍加生菜等等馍类食物分开来。形成了独具一格，别有风味的
鸡蛋灌饼

鸡蛋灌饼：饼皮酥脆蛋鲜香，不油不腻，色泽金黄，咸香酥脆，鸡蛋灌饼是河南安阳一带的名小吃。正
宗的鸡蛋灌饼做法其实很讲究的，绝不是路边小摊的那种简单做法，味道也比他们要鲜香的多、干净得
多，首先是面饼的做法，掌握好火候，要求香酥但硬，还要能起层，倒入蛋液要均匀，再就是鲜香酱的
调制，刷酱的多少，直接影响到它的口味，所以说，小小的鸡蛋灌饼如果做好了也是有一些技巧的，只
要做出好的味道，再搭配一些别的快餐食品，形成一个快餐车的经营模式，可以在商场、超市、学校周
边、办公区、繁华街道等地固定或流动经营。

正宗鸡蛋灌饼培训鸡蛋灌饼种类:

鸡蛋灌饼口味多种。饼:色泽金黄、外酥脆、内香软、层与层之间薄如纸、层与层之间不粘连、一张饼有
百余层之多、凉后不硬。以上是饼的特色。鸡蛋灌饼酱、辣椒都是有几十种香料秘制而成,能老远飘香,一
吃就令人难忘。传统鸡蛋灌饼、新式鸡蛋灌饼等。老练办法:烙鸡蛋灌饼、炸鸡蛋灌饼、烤鸡蛋灌饼等。
口感:软香型鸡蛋灌饼、外酥脆内软型鸡蛋灌饼等。口味:鸡蛋灌饼口味许多大概有十多种
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