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成都卤味串串底料厂家-卤味串串底料批发定制-OEM代加工-贴牌加盟

  说到串串，那么你又知道串串是起源于什么地方，什么时候吗？

  首先串串香，起源于四川成都，是四川地区特色传统小吃之一，也是草根美食最大众化的体现，串串

香最早出现在二十世纪八十年代中期，成都一些城镇待业人员为了生计，就在一些热闹的场所如商场、

影剧院、录像厅等附近摆摊经营串串香 。以竹签将食物穿成串的方式，在沸腾的锅内来回反转使之入味

，这样既方便客人食用又便于小贩算钱，这样的街头大众文化也逐渐的被人们认可，久而久之人们又称

其为小火锅。

  串串在四川人的生活中虽然不是什么高大上的美食，但是却是四川饮食中不可替代的一员。串串的核

心是涮串串的火锅底料，一家串串好不好吃完全是取决于这家店的底料是否正宗。
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     那么串串香除了我们熟知的小郡肝串串之类的，还有什么风味的呢？

  说起串串香，是一种介入麻辣烫和火锅之间的吃法，价格大众化，成都那边的传统美食，从不早期知

名，到后来的遍布大街小巷，到现在，撸串其实已不稀奇，串串香已过了如火如荼的时期，已经成为了

一种常见食物。

  到现在，消费者对串串香则要求相对高些了，不再一味追求品牌的噱头，更需要实实在在的味道和创

新了。

  说到创新，其实我也见识了不少，什么砂锅串串，铜锅串串，甚至锑锅、高压锅也凑上了，但都是换

汤不换药，味道上的突破却少之又少。

  这两年所谓辣卤串串，也叫卤味串串，就是有卤香味的串串香，辣卤串串香保持着浓浓卤味，久煮不

变色，不淡味，无药味；体现出串串香特有的香辣。锅底清爽，油色红亮。作为四川的特色美食，先卤

菜后烫菜，边卤菜烫菜，两个结合在一起演变为辣卤串串香。川卤味道浓郁，香味回味悠长，串串香麻

辣重口，两个结合在一起。是不得不吃的【舌尖上的四川】名小吃之一！
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卤味串串究竟是什么风味的串串，恐怕大家都知之甚少，下面就跟着我来为大家解读卤味串串的霸道。

  辣卤水+卤串串的结合虽然对于老成都来说已经不算新鲜，但是对于其他城市的吃货来说，还是比较

新鲜的！

  辣卤串串正不正宗，就要提一提锅底了。就拿传统的麻辣锅底来说，要想味道正、辣味足，红油才是

关键。精选上好辣椒，独特的比例配置，经过三道纯熟的工艺提纯后的红油，香而不黑，油色红亮。好

的红油不仅能提升锅底的香味，还能牢牢锁住锅里的温度，即使用完餐后，汤汁依旧滚烫。

  川卤味道浓郁，香味回味悠长，串串香麻辣重口，两个结合在一起，的的确确带来了味道的提升，一

个锅底揭开，要香一整屋，卤水的香味让人流口水，食欲瞬间暴涨。再加上传统串串的辣麻爽，锅底看



到都不一样，吃着更是舒服，那个香味直接往你肚皮里头钻，让你完全体验一把浸入肺腑的感觉。

  更有意思的是先卤菜后烫菜的吃法，边卤菜边撸串，把几百年的串串香吃法都给换了，一个锅底就是

一锅浓浓香香的川卤，在选串串、打蘸水碟之前，先整一盘盘鸡脚脚、鸭掌掌、猪尾巴、猪蹄子什么的

倒在锅头焖起卤起，再去拿串串、打蘸水碟子、等人，一般十多分钟就能卤好，正好回来烫串串的时候

就可以开始啃卤味了。用四川话说，真是巴适得板~。

  串串不仅仅是一种饮食，它也代表了四川早年间的一种市井街头文化，可以这么说，四川市井之中的

串串就好比是北方夜晚撸串摊，串串包含了浓重的市井文化，它就像是四川人对生活的诠释，生活就像

是炒制底料时一样需要千次翻转，在油锅中历练成型再与好运（高汤）的相逢，才是生活的本质。

    本公司向全国各地诚邀经销商加盟、代理公司调味料产品，串串香底料，火锅底料，龙虾底料，
烤鱼底料，冒菜底料，干锅烧菜底料。底料批发，定制，加盟。并寻求项目合作，有意者来电咨询!
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