
漯河耀兴隆热干面加盟指导 【耀兴隆】

产品名称 漯河耀兴隆热干面加盟指导 【耀兴隆】

公司名称 郑州市二七区政通路曜祥隆小吃店

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市二七区汝河路与勤劳街交叉口

联系电话  15937121229

产品详情

我们在使用耀兴隆热干面过程中，怎么做才能让口味更加美味呢？下面就由【耀兴隆】带领大家一起来
看看吧。

吃热干面的时候是非常讲究的，一般来说，那些做耀兴隆热干面的店铺是非常规范的，厨子也是很正宗
的，而且原料非常的地道，调料也要非常的好。另外可以根据每个人的喜好，喜欢辣的人可以加入适量
的红油辣椒，而且还有咸菜，萝卜干，酸豆角，也可以加入适量的香菜，而且在吃之前要趁热把面搅拌
均匀，又把芝麻酱均匀的糊在面上，这样再吃的时候味道就非常的好。在吃热干面的时候可以喝一杯牛
奶或者是豆浆，一边吃一边喝，如果只吃不喝的话，就觉得嘴巴干干的。

【郑州耀兴隆】耀兴隆热干面是大学生创业好项目,集营养特色时尚一体，有、化渣、增强骨质的作用。
欢迎各位前来咨询。

耀兴隆热干面对于我们来说是很好吃的美食，那么我们在食用过程中应该注意哪些问题呢？下面就由【
耀兴隆】为大家详细解答。

1、面条适合早上和中午吃：面条产生的饱腹感，有时候是可以取代米饭的地位，而且面条为人体提供的



能量一点也不会输给米饭。而且做面条的主料硬质小麦含有B族维生素，它们对脑细胞有一定的刺激作用
。不过晚上就不要吃面条了，因为晚上对于面条的消化和吸收就变得比较困难了。

2、吃面条不会胖：面条所含的脂肪不多，却能给人带来相当满足的饱腹感。每150克煮熟的面条含有1克
脂肪、7克蛋白质、40克碳水化合物，热量是180千卡。所以，每天摄入适量的面条，并不会有发胖的风
险。

【郑州耀兴隆】一家集特色美食连锁、餐饮培训、原材料开发、生产销售、品牌运营管理为一体的专业
餐饮服务连锁机构。

对于那些容易长胖的人们来说，长时间食用耀兴隆热干面会吃胖吗？下面就由【耀兴隆】为大家详细解
答。

耀兴隆热干面是由石磨面粉做成的。石磨面粉，就是用传统石磨(石磨转速20转/分)加工出来没有任何添
加剂的面粉。低速研磨，低温加工，不会破坏小麦中的营养物质，因此石磨面粉很大程度地保留了小麦
中的蛋白质、面筋质、胡萝卜素、碳水化合物、钙、磷、铁、维生素B1.B2等各种营养物质，特别是石磨
面粉中的胡萝卜素和维生素E是其它面粉的18倍。

它的低速研磨特点又保持了面粉的分子结构，无需任何添加剂，在煮面的时候，石磨面粉的面汤颜色呈
淡黄色，而其它含有添加剂的面粉面汤颜色呈白色。因此，石磨面粉保留了小麦的原汁原味，用石磨面
粉制作的各种面食口感柔韧、麦香浓郁、营养价值更高，是真正天然绿色的健康食品。耀兴隆热干面的
热量含量不是很高，所以吃了后不会长胖。

【郑州耀兴隆】从产品研发、店铺运营到营销推广，从各个方面着手，确保每一款产品、每一家店铺都
能在市场上，有足够、长久的生命力与竞争力！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

