
鸡蛋灌饼专业技术教学

产品名称 鸡蛋灌饼专业技术教学

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

                鸡蛋灌饼专业技术教学002

现在好多人想创业但是又找不到门道，处处受阻也没做起来，其实做小吃合作开个小吃店就很赚钱，学
会小吃技能，开个特征小吃店，到膳学派学习正宗技能，一定可以完胜创业。我校免费技术升级，让膳
学派的学员在同行业中立于不败之地！采取理论与实践结合的教学模式，全程专业老师手把手式的教学
，而且什么加多少，都有一个明确的克数斤数规定再加上有标准的操作流程，既是你没有下过厨房，也
可轻松掌握全部技术，学会之后遇到任何问题专业老师随时帮助解答，完善的后续支持和服务：

膳学派鸡蛋灌饼是源于河南信阳的汉族传统名点。深受当地居民喜爱。把鸡蛋液灌进烙至半熟的饼内，
继续煎烙后烤制而成。饼皮酥脆蛋鲜香。膳学派小吃培训学校在传统工艺制作的基础上，结合现代加工
工艺和技术，运用独特的秘制配方，在选料、配料、加工、制作等方面建立了精细化、工艺化、标准化
的加工制作系统，使“食在香煎饼果子”色香味美、外软内脆、入口滑爽，口味独特，品尝者有口皆碑
。味美，酱主要以回味感为主。给人感觉吃过一次，还想吃下一次的感觉。既可以充饥，又可以解馋，
其主要食用功能是充饥，同时又可以作为一种休闲食品，街头食用。它市场广、投资小、利润高、风险
低、见效快。

膳学派培训过程：

理论学习：1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。2.项目技术详细批解，包括原材
料的选择，采购，口味的变换、配比等。3.店铺经营小技巧，轻松创造财富。

示范讲解：1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。2.老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开
店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。  

自我实践：1.备原材料，老师旁边检查指导。2.自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。3.
学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。 



膳学派学习方式：现场手把手教学，学员实际操作学习。膳学派原料设备：不受任何限制膳学派售后服
务：永久售后服务膳学派售后服务：资质，经营方法，管理方法，装修，指导，招生方法，为一体的服
务，所以会有这么多人学餐饮技术会选择膳学派！膳学派学习时间：一般的学习每个人的接收和领悟能
力不一样，具体学习时间不限制，什么时候学会学好学满意为止！
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