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产品名称 酒窖品牌代理--海口资讯-白酒贴牌生产协议

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

酒窖品牌代理--海口资讯-白酒贴牌生产协议 一个千古传奇的解除将领兵权的历史剧。 ()依次进行蒸馏摘
酒，老熟勾兑，得到产品。经检测，上述茶香型白酒的理化指标如下：酒度：％VOL，总酸：.g/L，总糖
：.％，茶多酚：.g/L，蛋白质：.g/L。实施例：一种茶香型白酒的生产工艺，包括如下步骤：()以g/L的添
加量将黄茶茶叶泡入沸腾的矿泉水中，两泡后冷却，用微滤膜进行过滤即得茶水。 目前，可视化白酒传
感检测阵列可以系统的判别检测白酒；但是已有的可视化检测阵列需要选择多种敏感材料制作传感阵列
，而成品传感阵列存在价格高昂、易受到影响不易保存、反应条件受到限制的缺点，并且检测对象单一
。如何构建一种用更少的，检测准确并节约成本的具有多种功能的阵列，是本领域技术人员有待解决的
问题。技术实现要素：针对现有技术存在的上述不足，本发明解决的技术问题是：如何提供一种用药更
少，实现白酒的多功能检测，并且准确度高、成本低的多功能检测白酒的方法。解决上述技术问题，本
发明采用如下技术方案：一种检测白酒的方法，包括如下步骤：)配制检测：()高锰酸钾：浓度.g/L(用去
离子水溶解)；()溴酚蓝：浓度.g/L(用去离子水溶解)；()混有氢氧化钠的红溶液：用mLg/L的氢氧化钠溶
液溶解.g红，用去离子水定容至mL； 世界上一些国家醋的酿造方法与有惊人的相似之处，也是用酒为原
料酿造，如英国、美国等用啤酒生产麦芽醋；法国、意大利、西班牙等用葡萄酒生产葡萄醋。无独有偶
，法语中醋的单词也反映了酒和醋的因果关系。法语中醋是“vina igre”， 其前缀“vin”在法语中是酒
、红酒、葡萄酒的意思。白酒中发现的微量成分有1874种，其中醇类有235种、醛类有97种、酮类有140种
、酸类有127种、酯类有506种。 本发明与现有技术相比具有以下有益效果采用干料清蒸工艺不糊锅，不
漏锅底，酒糟出锅后象米粒一样，便于储存。该酒锅占地面积小，操作方便，适合农村、牧区家庭使用
，达到取暖、饲料养殖、制酒同时进行。图是干料清蒸纯粮酒锅整体结构示意图；图是冷却水桶与冷却
酒桶剖面结构示意图。以上各图中.酒锅，.锅底，.酒锅密封槽，.锅盖，.出气口，.出气口密封槽，.蒸莲
，.酒锅输气管，.进气口，.进气口密封槽，.出水口，.冷却水桶，.出酒口，.进水口，.冷却酒桶，.通管。 
【专利摘要】一种米清酒的制作工艺，包括以下步骤：一、将软黄米或糯米用清水淘洗干净，并浸泡-小
时至浸泡透彻；二、将浸泡好的软黄米用蒸锅蒸熟，以刚熟不烂为准；三、将蒸熟的软黄米凉置至-℃拌
入酒曲；四、将拌入酒曲的软黄米料放入发酵缸内，放料前发酵缸内洒入纯粮白酒；五、发酵密封三天
后，每隔三天搅拌一次，若酒精度偏高发酵时间缩短，若糖度偏高发酵时间延长，以酒精度不超度、糖
度不超度，发酵-天；六、发酵完成后将料液放入沉淀缸自然沉淀，沉淀-天后将澄清酒液吊包人工过滤
，用液体错流膜微滤过滤机进行二次过滤；七、将过滤好的清酒放入锅内熬制，温度加热至-℃；八、熬
制好的酒液冷却至-℃时装瓶；具有工艺简单、易操控的特点。



(清�郑珍《茅台村》)。“于今好酒在茅台，滇黔川湘客到来。贩去千 本发明与现有技术相比，具有生
产工艺、设备简单，催化效果好，酒的粘度高、品质好，并能生产出纯粮红酒等优点。它是利用储存时
间越长越好的地球磁引力与酵母发酵相作用的原理，变季节温度为人为控制温度，催化酒体酵母发酵分
子快速老化、纯化，粘度变浓。在控制酒精度不变的条件下，用特定的磁引力设备加速旋转代替地球磁
场引力的作用，在磁力和受热后压力的共同作用下，降低酒体内对有害物质，形成呈微黄色的高粘度白
酒。再结合传统的酿造甜酒时温度转化质变的红色临界点，在特定的温度和时间内，将高粘度白酒转化
为血红色的红酒。
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