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产品详情

整箱装白酒 酱香型白酒 白酒定制厂家 白酒批发
工业部的要求，评比的酒样都经过认真的遴选，推荐选送的样品代表 步骤中，将原料投入筒体中。步骤
，将浸泡水注入浸泡池中，为酿酒原料润糁提供温度与水。步骤，将浸泡水逐渐注入筒体内，在注水的
过程中转动筒体使酿酒原料能与浸泡水充分混合，注入浸泡水后关闭遮挡板就能使筒体完成封闭。步骤
，浸泡的过程中通过转动筒体实现酿酒原料的翻转，由于筒体本身在浸泡池中，由浮力承担筒体的重力
，因此转动筒体较为容易，在转动的过程中开启遮挡板，此时透气孔起到进气的作用，酿酒所需的菌群
也随空气进入筒体内。步骤，排出浸泡池内的浸泡水，方便在浸泡池中收集原料。步骤，使进料孔朝下
，排出浸泡后的原料。 1989年，由食品工业协会主持在安徽省合肥市举办了第五届
老白干酒(麸曲清香)、吉林龙泉春酒(麸曲浓香)、内蒙古赤峰 ()依次进行蒸馏摘酒，老熟勾兑，得到产品
。经检测，上述茶香型白酒的理化指标如下：酒度：％VOL，总酸：.g/L，总糖：.％，茶多酚：.g/L，蛋
白质：.g/L。实施例：一种茶香型白酒的生产工艺，包括如下步骤：()以g/L的添加量将黄茶茶叶泡入沸
腾的矿泉水中，两泡后冷却，用微滤膜进行过滤即得茶水。 ()检测九种香型白酒，参见图，将基酒反应
的差谱RGB用SPSS中的LDA、HCA分析(HCA中运用切比雪夫距离方程)可得。SPSS利用个函数对此样本
做判别分析，利用第二函数和第四函数进行制作二维图，此图不能包含所有的数据信息准确性不如种函
数共同作用下的分析，发现各个种类基本分开，米香型白酒和芝麻香型白酒发生重叠。如果利用个函数
进行分析，能够完全区分开各种白酒和空白样，HCA图可以证明此发明方法正确。 酿酒的工序，原料→
浸泡→初蒸→焖粮→复蒸→摊凉→加曲→装箱培菌→配槽→装桶发酵→蒸馏→成品酒，其中浸泡是白酒
酿造过程的道工序，传统的原料浸泡大都是采用人工操作。原料倒在地面，加水后人工用铁锹重复多次
翻拌倒堆，直至把物料和水搅拌均匀。在浸泡中间间隔一段时间还需要翻堆，如果不按时翻堆，原料在
堆积过程中发生酸败变馊，这个翻堆的过程需要消耗大量的劳力与时间，同时翻堆需要快速，普通人员
需要大量时间练习才能很好的完成，这无形之中又提高了劳动力成本。 进一步，步骤与步骤过程中，持
续向浸泡池中通入-℃的浸泡水。有益效果：泡粮的佳温度在℃左右，水温过高，容易导致淀粉糊化，容
易生成结块，不利于后续酿酒，但温度过低原料吸水不足，同时温度高可使酶作用钝化，减少淀粉变糖
造成的损失。进一步，步骤中，浸泡水来于地下水与酿酒过程中的沸水的混合水。有益效果：地下水温
度在-℃之间，而沸水在℃左右，在酿酒的工艺中很多步骤都涉及到蒸汽，因此很容易找到可以利用的沸
水，将地下水与沸水以一定比例混合后容易得到-℃左右的水，无需使用额外的能源加浸泡水，此方法能
够节省大量的热量避免能源浪费。
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