
70度白酒 白酒贴牌 福州散装酒加盟

产品名称 70度白酒 白酒贴牌 福州散装酒加盟

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

70度白酒 白酒贴牌 福州散装酒加盟
的米醋、老醋、陈醋还是这么酿造的。造醋时先酿造出黄酒，然后加入醋酸菌发酵成醋。
会，国家优质酒的评选从第二届全国评酒会开始。个白酒样品中，评出国家名酒8个，国家优质酒9个。 
为了提高酒味的纯净度，可将粉碎成4~6瓣的高粱渣预先进行清蒸处理，在配料前泼入原料量18~20％的4
0℃热水进行润料，也可用适量的冷水拌匀上甑，待圆汽后再蒸l0min左右，立即出甑扬冷，再配料。这
样，可使原料中的杂味预先挥发驱除。酿制浓香型酒，除了以高粱为主要原料外，也可添加其他的粮谷
原料同时发酵。多种原料混合使用，充分利用了各种粮食资源，而且能给微生物提供的营养成分，原料
中的有用成分经过微生物发酵代谢，产生多种副产物，使酒的香味、口味更为协调丰满。“高粱香、玉
米甜、大米净、大麦冲”是人们长期实践的总结。 .根据权利要求所述的粮食酒的酿造工艺，其特征在于
：步骤①中酒曲出房后，在通风干燥条件下存储天。.根据权利要求所述的粮食酒的酿造工艺，其特征在
于：步骤②所述的各种原料的重量份数为：高粱份、小麦份、玉米份、糯米份以及大米份。.根据权利要
求或所述的粮食酒的酿造工艺，其特征在于：所述原料还包括稻壳。 发明内容本发明所要解决的技术问
题是克服现有技术中的不足，提供一种以干料清蒸纯粮酒的工艺，集取暖、饲料、制酒为一锅同时进行
的酒锅。本发明所要解决的技术问题通过以下技术方案实现的一种干料清蒸纯粮酒的工艺，其特征在于
，它是先将发酵好的基酒料用挤料机把水份挤干，把挤出的水放入酒锅内，把挤干的基酒料放在酒锅上
的蒸莲上，对基酒料进行压实，不留间隙，盖好锅盖，加热到℃以上，持续分钟。 ()将新鲜白茶依次进
行杀青、初揉、渥堆、复鞣、干燥，然后用超临界CO流体萃取技术萃取，再经分子蒸馏器浓缩，得浸出
液；()将所述浸出液和所述酒醅混合，再加入纤维素酶、糖化酶和茶水，进行发酵，控制发酵温度为-℃
，至酒精度达到％以上时，打入贮存工序；()贮存温度控制为-℃，贮存时间为天； 附图说明图为本发明
实施例的结构示意图。图为图的侧视图。图为图中泡粮滚筒的结构示意图。具体实施方式下面通过具体
实施方式进一步详细的说明：说明书附图中的附图标记包括：浸泡池、滑轨、泡粮滚筒、筒体、透气孔
、遮挡板、阀板、桨条、锁定座、滑轴、支撑杆、透气筒、单向阀。 本发明与现有技术相比具有以下有
益效果采用干料清蒸工艺不糊锅，不漏锅底，酒糟出锅后象米粒一样，便于储存。该酒锅占地面积小，
操作方便，适合农村、牧区家庭使用，达到取暖、饲料养殖、制酒同时进行。图是干料清蒸纯粮酒锅整
体结构示意图；图是冷却水桶与冷却酒桶剖面结构示意图。以上各图中.酒锅，.锅底，.酒锅密封槽，.锅
盖，.出气口，.出气口密封槽，.蒸莲，.酒锅输气管，.进气口，.进气口密封槽，.出水口，.冷却水桶，.出
酒口，.进水口，.冷却酒桶，.通管。
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