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产品名称 粉料代加工贴牌生产 南京粉料代加工
无锡市星源食品厂
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产品详情

鸡精的鲜离不开味精

那么，鸡精与味精区别在哪里呢？两者生产原料、工艺方法、产品成分及风味明显不同。

味精是一种很纯的鲜味剂，主要成分是谷氨酸单钠，是以碳水化合物(淀粉、糖蜜等)为原料，粉料代加
工贩卖，微生物发酵后经提炼精制而成。水解植物蛋白质经加工也可制得味精。

鸡精则是多种呈味物质配合而成的混合物，它既有味精的鲜味，又有其他呈味物质的鲜味。鸡精是随着
呈味核苷酸、水解动植物蛋白、酵母抽提物等新产品出现后才产生的。味精和呈味核苷酸具有一种鲜味
“相乘”效应，具有强烈的增鲜作用，其鲜度比同样浓度的味精高得多，是味精的换代产品。也就是说
，鸡精的味道之所以鲜，仍然离不开味精的作用。只不过，南京粉料代加工，有了肌苷酸、鸟苷酸的帮
助，可以用较少的味精达到较高的鲜味水平。

本来用核苷酸增效可以让味精的鲜味上升二三十倍，但生产者在其中又加了盐、淀粉和糊精来稀释，结
果鲜味的浓度又下降了。所以加鸡精的数量通常不应低于味精。

在设计流化床的一个环节时采用的是低温大风量的干燥，主要是能够让鸡精表面的水分含量降低以及鸡
精表面的粘度降低。第二个环节使用的是中1风进行干燥，从而能够进一步的降低鸡精表面所含的水分。
第三个环节则是使用常规风进行冷却，让鸡精能够在流化床内有充分的时间停留并进一步的进行干燥。
第四个环节主要采用的是大风冷却，这一环节主要是为鸡精能够在筛选粉粒之后的直接包装提供方便。

总而言之，为了使鸡精在制作过程中能够满足不同阶段对鸡精的工艺要求，流化床的开孔率以及开孔方
向和风机的机型都需要进行规范，从而提高鸡精干燥的效果。



味精怎么选大有讲究

选味精要看清谷氨酸钠含量

在所有有关味精有害健康的传言中，大家最在意的无疑是“味精会致病”的说法，尤其是在疾病越来越
高发的当下，一句话的威慑力极大。那么，味精与疾病到底有没有关系?

“味精的主要成分是谷氨酸钠，这种物质本身是不致病的，但如果使用不当的话，就有可能会致病。关
键就在于烹饪方法是否正确。谷氨酸钠在超过120℃的高温环境中会变成焦谷氨酸钠，粉料代加工贴牌生
产，而焦谷氨酸钠可能致病。”浙江省营养学会理事、西溪街道社区卫生服务中心营养工作室负责人缪
琴说。

市场上供应的味精，谷氨酸钠含量分为80%、85%、90%、95%或99%不等。低于80%的只能称之为调味品
，其他成分以食用盐等作填充料。这就要求大家在选购味精时能擦亮眼睛，看清谷氨酸钠的含量。

粉料代加工贴牌生产-南京粉料代加工-无锡市星源食品厂(查看)由无锡市星源食品厂提供。无锡市星源食
品厂（www.wxsxyspc.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供更
好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。星源食品厂——
您可信赖的朋友，公司地址：无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号，联系人：杨经理。
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