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产品详情

“ 现在这些东西的种类实在是太多了，我都看花眼了，不知道自己该买哪种调味品好了。”市民王女士
告诉记者，“以前在家做饭用的这些调味品价格都差不多，种类也没这么多，随便买哪种都可以。可是
现在，价格差这么多，种类繁多，真不知道该吃哪种了。”

“我们也不知道是不是真沾着" 有机"这俩字的东西都好，反正添加剂什么的我们都不是很在行，也不知
道它里面到底有什么，对身体有益还是有害，我感觉添加剂越多，油包批发零售，安全系数越低。”市
民刘女士告诉记者。

价格悬殊，贵的就是好的？

记者随后拿了几瓶酱油，查看了一下酱油的配料表，不管哪种都主要以水、黄豆、食用盐以及食品添加
剂为原料，而不同用途的酱油则添加了不同的配料。

错误一:一次采购过多蔬菜.

纽约博士说:“从采摘的那一刻起，水果和蔬菜中的维生素和矿物质就开始减少了.”也就是说，你采购回
来的蔬菜存储时间越久，它们所含的营养就越少.研究发现，在冰箱保存大约一周后，菠菜中有一半的叶
酸和40%的叶黄素会自然流失.格里博士建议每次采购食物不要过多，一周买三次最为合适.

 错误二:把食物贮藏在透明容器中.

如果你现在喝的牛奶还是透明塑料袋装奶，建议你考虑换成硬纸盒包装的牛奶.比利时研究人员指出，牛
奶富含的核黄素暴露在日光下易发生损失.美国食品科学家为此建议，尽量避免将牛奶和谷物放在透明容
器里，可以保留营养.



 

  调味品有一个很大的特点：消费惯性。

  一个地区的消费者或者一个省的消费者，在吃惯了某种口味的情况下，比较难改变。有的企业在生产
之前，没有考虑到这些，单纯地以为靠自己的产品就能够占领这部分消费者，杭州油包，比如把日本的
工艺拿过来，花钱多、设备投入大，最后是g端大气上档次了，但是消费者根本不适应这种口味。

  尤其在酱油、食醋这些传统领域往往不容易成功。比如联合利华过去做酱油，还有本土一些原来做食
品的企业，觉得调味品发展得不错，他转到调味品行业里面，结果都不太好。

  除了消费惯性影响以外，调味品还有一个特点：总体上来讲价格是上升的。

  过去的调味品，上不了档次、产品质量很低、价格也很低。这几年这个情况在改变，消费者逐渐开始
要求产品有营养，有机，要吃g档的酱油、鸡精等产品。所以在质量要求、口味要求比较高的情况下，调
味品的整体消费水平就提高了。

  就像白酒，原来五粮y卖2000、1500，油包代工，现在卖到几百，我认为是价值的回归。而调味品相反
是原来的价值没有达到它的水平，现在是一个提高的过程，这一块是不可估量的。

  酱油原来卖五块是贵的，现在十几块、二十块的也不是最贵的了；食醋过去只要酸就行了，现在有什
么海鲜醋、饺子醋，越来越细分，油包代加工，整个产品就向高d营养发展。

  而这正是我们一些企业能够站得住脚的原因。所以前几年在央视做广告的不是药品就是酒，要么是化
妆品，现在海天、恒顺、太太乐的产品都上了央视，这就说明这些企业处在一个快速发展的阶段。

油包代工-无锡星源食品(在线咨询)-杭州油包由无锡市星源食品厂提供。无锡市星源食品厂（www.wxsxys
pc.com）位于无锡市滨湖区华庄华联东路2号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前无锡星源食品在调
味酱中享有良好的声誉。无锡星源食品取得商盟认证，我们的服务和管理水平也达到了一个新的高度。
无锡星源食品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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