
纯粮散装白酒 散装白酒 白酒定制 厂家直销

产品名称 纯粮散装白酒 散装白酒 白酒定制 厂家直销

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

纯粮散装白酒 散装白酒 白酒定制 厂家直销 步骤中，将原料投入筒体中。步骤，将浸泡水注入浸泡池中
，为酿酒原料润糁提供温度与水。步骤，将浸泡水逐渐注入筒体内，在注水的过程中转动筒体使酿酒原
料能与浸泡水充分混合，注入浸泡水后关闭遮挡板就能使筒体完成封闭。步骤，浸泡的过程中通过转动
筒体实现酿酒原料的翻转，由于筒体本身在浸泡池中，由浮力承担筒体的重力，因此转动筒体较为容易
，在转动的过程中开启遮挡板，此时透气孔起到进气的作用，酿酒所需的菌群也随空气进入筒体内。步
骤，排出浸泡池内的浸泡水，方便在浸泡池中收集原料。步骤，使进料孔朝下，排出浸泡后的原料。
敬酒时一般要轻轻碰一下杯，碰杯时酒杯比对方略低一点表示对式的、庄重的、文明的社交活动。 为了
达到以窖养醅和以醅养窖，使每个窖池的理化特征和微生物区系相对稳定，可以采用“原出原入”的操
作，某个窖取出的酒醅，经过配料蒸粮后仍返回原窖发酵，这样可使酒的风格保持稳定。
就是“酿”；而“米”都变成“酉”了，“良(粮)”也就没有了；剩下
是的数，也是一个吉祥的字。九与五组合一起就是“九五之尊”
因此，鳜鱼在一些宴席上更受欢迎，因为既有“贵”又有“余”。 进一步的，所述茶叶在矿泉水中的添
加量为-g/L。进一步的，采用微滤膜进行过滤。进一步的，所述发酵酶菌选自纤维素酶、糖化酶、醋酸
杆菌中的至少一种。本发明的有益效果为：本发明上述实施例的茶香型白酒的生产工艺通过分型发酵和
混合蒸馏的方式制得了一种独特风格的茶香型白酒，该酒将白酒与茶叶中的微量元素有机结合，具有独
特的茶香风格，并且含有丰富的茶多酚、酸等物质，具有较高的健康营养价值，对增加、预防都有较好
的作用。本发明制得的茶香型白酒酒体微黄清澈透明、无沉淀，茶香与醇香协调，茶香馥郁，口感绵柔
香醇，饮后怡畅舒心。 一种配制浓香型白酒的方法【技术领域】[]本发明涉及一种配制浓香型白酒的方
法，属于白酒加工技术领域。【背景技术】[]白酒的标准定义是：以粮谷为主要原料，以大曲、小曲或
麸曲及酒母等为糖化发酵剂，经蒸煮、糖化、发酵、蒸馏、陈酿和勾兑而制成的蒸馏酒。按使用的曲分
类可分为：大曲酒、小曲酒、麸曲酒。按发酵方法分类可分为：固态发酵白酒、液态发酵白酒。按白酒
的香型分类可分为：浓香型白酒、酱香型白酒、清香型白酒、米香型白酒等。白酒为特有的一种蒸馏酒
，是世界六大蒸馏酒之一，由淀粉或糖质原料制成酒醅或发酵后经蒸馏而得。优质白酒必须有适当的贮
存期。酒度一般都在度以上，度以下为低度酒。白酒酿造大多是固态发酵，其主要产物是乙醇。经检测
分析，白酒中除了大部分是乙醇和水外，还含有占总量%左右的其他香味物质。由于这些香味物质在九
中种类的多少和相互比例不同，才使白酒有别于酒精，并形成不同的风格特点。白酒中所含的香味物质
主要是醇类、酸类、脂类、酮类、芳香族化合物等物质。在微生物的作用下这些物质能实现彼此的相互



转化。专利名称：白酒基酒的贮藏熟化方法技术领域：本发明涉及白酒，特别涉及一种白酒基酒的贮藏
熟化方法。背景技术：传统白酒的生产除了独特的传统发酵酿制工艺决定其产品质量的本身以外，白酒
的贮藏也是提高基础酒质量的一个不可缺少的重要环节。刚蒸馏出来的白酒(也叫基酒)，都爆辣、冲鼻
等刺激性较大，必须经过多年贮藏醇化，使发酵和蒸馏过程中难以避免的异味物质在贮藏的过程中发生
变化，即老熟，亦叫陈酿。陶坛是传统的贮酒容器，虽然容量较小，但透气性较好，有利于酒体在贮藏
过程中的氧化还原作用，有效地增进酒体的醇香，易排出低沸点的杂质等优点。
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