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产品名称 面用调味料代加工厂 西安面用调味料代加工
星源食品

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

味精的选择与使用

味精的主要成份是谷氨酸钠，按谷氨酸钠的含量分为若干种规格，其中99%的是结晶呈针状或粒状，其
余几种是用不同量的精盐和味精混制而成的粉状体或混盐结晶体。味精的质量标准：具有正常味精的色
泽、滋味，不得有异味及夹杂物。味精的掺假可从外观上进行初步判断，因味精有固定的结晶形态，掺
入粉末或其他形态的盐类即可看出；对于白色粉末状的味精可取等量味精和食1盐用等量等温热水同时溶
解来判断，二者完全溶解速度不同，味精要快些，而淀粉遇热水会发生糊化现象，从中可判断出加入大
量食1盐或淀粉的掺假品。如果消费者在鉴别时发生质疑，西安面用调味料代加工，可到当地质检机构进
一步化验确定。

一、优质味精颗粒形状一致，色洁白有光泽，颗粒间呈散粒状态，稀释至
1:100的比例口尝仍感到有鲜味。

二、劣质味精颗粒形状不统一，大小不一致，颜色发乌发黄，甚至颗粒成团结块，稀释至1:100的比例后
，只能感到苦味、咸味或甜味而 无鲜味。

三、常见的味精掺假物主要有食1盐、淀粉、小苏打、石膏、硫酸镁、硫酸钠或其它无机盐类。

鸡精味精的异同点

随着我们日常饮食的日渐丰富，我们的调料也在不断的进化，大家对于鸡精想必也不陌生，鸡精是一种
以新鲜鸡肉、鸡骨、鲜鸡蛋为基料，通过蒸煮、减压、提汁后，配以盐、糖、味精(谷氨酸钠)、鸡肉粉
、香辛料、肌苷酸、鸟苷酸、鸡味香精等物质复合而成的具有鲜味、鸡肉味的复合增鲜、增香调味料。
在做菜时把鸡精放进去可以为我们的菜肴体现，但是鸡精并不能取代味精，他们不是一样类型的调料，
鸡精代理介绍一下这两者有什么异同点。



多数厂家不作鸡精用量的建议，至多不过给你一份清汤的配方，“将20克鸡精溶于1升沸水中”。所以，
鸡精的用量是个体化而随意的。而味精比较纯净，用量比较稳定。味精易溶于水，所以在烹饪时一般在
起锅之前加入味精效果好，菜肴的味道会更加鲜美。因为味精若在水溶液中长时间加热会少部分失水生
成焦谷氨酸钠，焦谷氨酸钠虽无害，但没有鲜味。鸡精的用法似乎宽松得多，至少没见哪个厂家提醒消
费者该在烹饪过程中的哪个环节添加鸡精。

调味品业的产品升级

应该说调味品业是一个非常传统甚至是古老的行业，产品品类也繁多，并且不少的产品价格相对平民化
，毕竟是日用消费品嘛。但是，随着中国第三次消费升级，这种现实可能要发生一些变化。

林依轮这个外行一个猛子扎进来，跨界做辣酱，他有两个理由，进行着产品升级。其一，我的食材好，
面用调味料代加工贴牌生产，我的工艺足，我有足够的匠心来做好一瓶辣酱，我为什么不能卖贵一点呢
？其二，他咨询过第三方机构，当前，中国的中产阶级数量全球最多，达到1.09亿名，超越了美国9200万
名的中产阶级，并且将在不久的将来要达到两三亿人口，面用调味料代加工厂，其本身就是希望将产品
做给中产阶级中产家庭的。

在林依轮原来没做产品升级，将产品定价到39元之前，淘宝上及各种购物场所基本是十元以下的辣酱产
品，批量面用调味料代加工，自从做出39元的饭爷辣酱后，淘宝上已经出现不少十元以上，甚至二三十
元的产品品。

从这一事实可以看出，调味品业是否可以产品升级了？

面用调味料代加工厂-西安面用调味料代加工-星源食品由无锡市星源食品厂提供。“供应调味品,调味品
代工,调味品批发,调味品招商”就选无锡市星源食品厂（www.wxsxyspc.com），公司位于：无锡市滨湖区
华庄街道华联东路2号，多年来，星源食品厂坚持为客户提供好的服务，联系人：杨经理。欢迎广大新老
客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。星源食品厂期待成为您的长期合作伙伴！
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