
惠州食堂承包，惠州蔬菜配送，用心只为更好服务

产品名称 惠州食堂承包，惠州蔬菜配送，用心只为更好服
务

公司名称 广东盛农膳食管理有限公司

价格 12.00/天

规格参数 公司:盛农膳食

公司地址 东莞市常平镇桥梓大道1号第一科技园第一栋

联系电话 0769-83550339 15766809035

产品详情

广东盛农膳食服务有限公司在东莞各大蔬菜批发市场均设有配送分部,专业从事深圳东莞新鲜肉类蔬菜配

送、干货粮油批发、农副产品批发、饭堂食材配送服务、及东莞饭堂承包、食堂托管等综合性膳食服务

公司，成立于1998年,经过多年的发展深得客户信任与支持，现有50多家客户，拥有一千多平方加工车间

，内设有冻库、恒温加工室、检验室。专业服务于机关单位、企业、学校、工厂食堂。公司根据ISO9001

-2000标准建立了一套完整的管理准则，为了确保食品卫生安全公司专门成立了检验室,现有肉类水分检测

仪、测试卡、农药速测仪、吊白块、二氧化硫测试等多套先进仪器，能够对豆制品、肉类、水发产品

、副食、叶菜瓜果等进行检测，您选择了盛农将依“安全 、健康 、热情

、服务”的经营理念，对客户作出并达到以下服务承诺。

蔬菜配送流程方案：1、价格：我们根据市场行情报价给客户，客户对目前市场价格进行调查后，再对价
格表进行审批，确认后知会我们可以执行，如价格有异议经双方协商处理后方可执行；价格公平、透明
。2、订单：客户每天在6点前将第二天所需的菜量下定单给我（传真或电话），客户需求明确。3、统计
：我们根据客户订单进行分类统计，统计必须准确。4、订购：订购必须及时、精确。5、检验：品管员
对来料货物进行抽检检验，合格后方可收货，不准漏检或不检。6、配菜：配菜员对检验合格的蔬菜据客
户订单进行挑选配送，需要去老皮、去黄叶，确保叶菜、瓜果类的食用率。7、送检：配菜员将自己所配
单位的菜再一次送检品管员进行农药检验，农药残留不超标。8、装卸：菜样配齐后并装车按客户要求时
间到货，菜品整齐不能压坏。9、验收：客户根据质量要求对所送货物进行验收、过称。如有质量不合格
可进行退换货，所退货物会在归定时间内补回，且不影响开餐时间。 10、质量验收合格后由送货员将
菜摆放在规定区域肉，客户收货员在送货单上签名。11、售后服务员不定期与客户沟通，掌握客户满意
度以便完善服务。我司配送食材的相关质量标准：1.猪肉类：必须提供放心肉，需有动物卫生检疫及屠



宰证明，去除内脏、肉质鲜嫩、不注水；对于鲜猪手脚等，须去除杂毛污物，交货以干净、新鲜、大小
适中为标准。2. 牛肉类：有动物卫生检疫证明，去除牛筋杂物，肉质鲜嫩，不注水。3.
鸡鸭类：有动物卫生检疫证明，表皮光滑，新鲜肥嫩，无内脏，不打水。4. 卤货类：色香味美、无异味
，烧鹅烧鸭等表面赤褐色、腹肉干水、全面烧熟、味道鲜要香，须提供加工工场卫生许可证等证需件。5
. 冻品类：需有出厂日期、保质期，品质要优良包装过关，无掺假。6.
蔬菜类：新鲜嫩绿，无黄叶，无菜虫，蔬菜不带根，不带泥。7.
水果类：个头匀称，**点，无破损，果实成熟，味道纯正。8. 油类：必须提供生产厂家检验合格证。9. 
米面制品：需有商标牌号、检验报告、生产日期。保证大米质量，无沙石、无虫、无黑色杂物的品种。1
0. 腊味：选用腊肠、腊肉等食品要有商标、牌号、产地、卫生检验合格证。11.
鲜鱼类：生猛鲜活，须杀好的鱼鳞刮净、去除内脏、鱼腮，肉质新鲜。12.
半成品：需提供可靠来源并须持有卫生许可证、营业执照等合法证件。13.
副食酱料：正规知名厂家，需注明生产日期、产地、保质期，包装规格。14.
箱装货：以净重为准,鸡鸭蛋去皮净重，要求新鲜，符合食品卫生要求。15. 相关人员现场监督收货并检
查货物的出厂时间及保质期，对货品量进行检查，确保符合公司要求。无任何标示的食品或材料，认定
为不合格食品，必须立即退货。

欢迎来到广东盛农膳食管理有限公司网站，我公司位于素有“龙舟之乡、中国民间艺术之乡、举重之乡
、粤剧之乡”之美誉，号为“世界工厂”的东莞市。 主要经营工厂食堂承包，蔬菜配送，厨房设计安装
     您有什么需要？我们都可以帮您一一解决！“诚信”是我们立足之本，“创新”是我们生存
之源，“便捷”是我们努力的方向，用户的满意是我们大的收益、用户的信赖是我们大的成果。
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