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产品名称 铝制不粘锅 {创新厨具}好厨具
铝制不粘锅定制厂家

公司名称 永康市创新厨具有限公司
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联系电话  13566716070
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永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「铝制不粘锅」厂家与您分享：

从日常清洁方面来考虑

生铁锅要比熟铁锅省事一点。在经常使用的情况下，只要不滥用洗涤剂彻底洗去表面油膜，炒菜之后做
到及时清洗，生铁锅是不容易生锈的。但是熟铁锅就需要在使用完了之后洗刷干净烧干水分，铝制不粘
锅定制厂家，或者是涂上油膜，铝制不粘锅批发价，否则比较容易生锈。

如何用不粘锅做意大利面

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「



日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「铝制不粘锅」厂家与您分享：

首先要准备材料，巧妇难为无米之炊嘛：

1、意大利空心粉适量（你觉得自己能吃多少放多少，在大型超市有售，价格多在四十到六十元不等）。

2、橄榄油微量（如果你喜欢吃油腻腻的东西可以多放一点，橄榄油对人体有非常大的好处，这里不做详
细解释）。

3、酱大量（意大利面的核心就是酱，在有卖意大利面的地方都有专门做意大利面的酱买，当然那是进口
的，价格不菲，我是请某饭店的厨师做的，工艺复杂，铝制不粘锅，需要肉末，油，盐，番茄酱，放入
锅里炒，炒出来什么味道只有吃的人才知道）。

4、盐少许。

准备好这些材料你就可以动手做了，先将一个可以煮面的锅里倒半锅水，将意大利面放进入煮，因为意
大利面很难煮熟，所以需要煮比较长的时间，等水烧开后将火调小，大概需要十五到二十分钟，这期间
你可以去抽支烟或者看看电视什么的⋯当面有蛋黄色变得略白的时候就可以把面捞出来了，注意意大利
面是不需要面汤的，所以不需要水！这时再拿出不粘锅，将酱和橄榄油一起加入，翻炒几秒，再将煮熟
的面倒入一起炒，铝制不粘锅厂，同时加入盐，盐的多少根据个人口味，大概翻炒一到两分钟就可出锅
了。

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「铝制不粘锅」厂家与您分享：

不锈钢制品的清洁

不锈钢制品具有质量轻、耐腐蚀、耐高温、耐潮湿、易清洁的特点，因此厨房中不锈钢厨具的数量和种
类越来越多，常见的有锅、铲、勺子、刀、叉、盆、水壶、碗橱等。

铜制品清洁、除锈

(1)用布蘸着食醋和食i盐擦拭。

(2)用水清洗干净。



铝制不粘锅-{创新厨具}好厨具-铝制不粘锅定制厂家由永康市创新厨具有限公司提供。“不粘锅,手工锻
打老铁锅,三层复合钢不粘锅”就选永康市创新厨具有限公司（www.ykcxcj.com），公司位于：浙江省金
华市永康市芝英镇柿后新桥东路121号，多年来，创新厨具坚持为客户提供好的服务，联系人：张经理。
欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。创新厨具期待成为您的长期合作伙伴！
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