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产品详情

  亳州万顺酒业欢迎您的咨询  白酒生产销售  白酒贴牌  白酒定制  白酒代加工定制 养生酒 代加工
欢迎您的咨询白酒是我国非常重要的酒类，其酿造方式可以大致分为波态法和固态法酿造，其中液态法
这个酿酒方式非常特别，在我国1955年到1995年这40年时间中非常流行，下面就带大家了解一下液态法
生产的白酒是什么酒以及液态法白酒与食用酒精是怎么区分的这两个问题，跟着一起来看看吧！

液态法白酒是什么酒？

液态法白酒是以粮谷、薯类、糖蜜等原料，经液态发酵、蒸馏成食用酒精的工艺路线、再经串香、勾兑
、调配而成的白酒。目前有调香法、串香法和固液结合法，或者相互移植、渗透而生产的多种工艺。由
于液态法白酒的工艺先进，所以又有新工艺白酒之称，它是采用现代化的酒精，产出符合质量标准的酒
精，再加工或改制成的白酒，波态法白酒与固态法白酒一样，同属饮料酒范畴，是可以饮用的。

液态法白酒和食用酒是怎么区分的？

（1）两者的定义

液态法白酒是以粮谷、薯类、糖蜜等原料，经液态发酵、蒸馏成食用酒精的工艺路线、再经串香、勾兑
、调配而成的白酒。而食用酒精又称发酵性蒸馏酒，主要是利用著类、谷物类、糖类作为原料经过蒸煮
、糖化、发酵等处理而得的供食品工业使用含水酒精。食用酒精风味特色分为色、香、味、体四个部分
，也就是指蒸馏酒中醛、酸、酯、醇这四大主要杂质的含量，不同的口味和气体会使蒸馏酒的风味不同
。

（2）酒精度数的差别

液态法白酒是采用谷物直接液态发酵蒸馏得到的，一般酒精度在50-60%vol；而食用酒精还需要再次精馏
，酒精度高达95%volI以上。



（3）使用原料的区别

食用酒精使用原料单一, 并且对原料淀粉质纯度要求高，比如用玉米要去除玉米胚芽，用小麦要去除面筋
质。而液态法白酒为了使酒体丰富，一般采用多种谷物混合发酵。
比如同时用高梁、小麦、大米、豌豆等。

现在看来，液态法白酒主要是以粮谷、薯类、糖蜜等为原料，采用的是混合粮食制作，酒精使用的原料
与之生产工艺有着很大区别，酒精的酒精度数更高。

但是话说回来，如今的酱香酒市场鱼龙混杂，挂羊头卖狗肉的产品数不胜数，真的让人心寒！老百姓想
买到货真价实的酱香酒，真的需要花点心思，需要靠谱的渠道，找对人，才能少花冤枉钱。

需求性价比高，亲民价格的纯粮食酒，我相信也是众望所向。我在茅台镇接触酱香酒事业以来，深知好
酒真的不少。一些秉承茅台酒生产工艺的酒，口感比较接近飞天，价格也亲民，欢迎酒友们前来交流更
多。
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