
烤肉拌饭学习丨淄博烤肉拌饭培训

产品名称 烤肉拌饭学习丨淄博烤肉拌饭培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

山东哪里可以学烤肉拌饭技术

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

说起烤肉拌饭，是今年兴起的一个款有特色的拌饭。习老师学校郑重承诺：1.老师手把手教让学员亲自
动手做，时间不限。什么时候学好什么时候走，包教包会，吃住免费。2.所有培训项目全部是真材实料
，现场实地培训。3.培训期间所有的材料由学校负责，不收取学员材料费。

4.学校一律一次性收费，中途不另收其他任何费用。5.学员学回去到家忘了，再来学校学习免费培训，终
身免费技术升级、技术服务，开业老师去指导。6.学员来学习要勤动手做，手不能懒，回家才会干，是
每个学员回来开店成功，确保学员开店成功。

7.凡来参加学习者，均可享受国家财政补贴，收费优惠，莫失良机。8.来学的时候需要带个人身份证、日
记本、笔和生活小用品，被子不用带，学校男女宿舍都有，吃住免费。9.两个人来学习，只收一人费用
，吃住免费。土耳其烤肉是用十余种调料香料腌制牛、鸭、鸡肉类进行浸泡腌制后，采用旋转式烤肉机
，加热烤熟后从烤肉柱上一片片削下，佐以沙拉、配料装入特制的面饼中。

把浓浓香味的烤肉放进热气腾腾的面饼米饭里，加上脆爽可口的生菜，抹上独制的酱料，真是让人一吃
不忘习老师四大优势赢天下：一、制作快速，可视性强：边转边削边吃，烤肉在光热作用下，肉质鲜嫩
，色泽油亮，香嫩可口，不油腻，营养均衡，其酱红肉色，香气四溢的烤肉柱，令闻者口水欲出，食者
口味留香。

烤肉其较大特点是快速现场制作，可视性强，边转边削边吃，烤肉在光热作用下，肉质鲜嫩，色泽油亮
，香嫩可口，不油腻，营养均衡，其酱红肉色，香气四溢的烤肉柱，令闻者口水欲出，食者口味留香。
二、消费群体广：适合社会各层次、各年龄段消费群体，土耳其烤肉带来美食新突破，在传统美食的基
础上为大众带来视觉和味觉的享受。



三、独特秘制配方：无论是腌料还是烧烤料，皆是“”秘制配方，烤出来的肉质香味浓郁、口感细腻，
让人吃过不忘，成为当今的时尚美味。四、口味多样化：习老师土耳其烤肉摒弃模仿者制作工艺粗糙，
用料简单，口味单一的缺点，味道有：奥尔良、香辣、麻辣、五香、孜然等味道。

开烤肉拌饭合作店要选择一个好的店面地址，一般的话选地址都应该选在人l量比较大的地方，比如说学
校，工厂等等。这些地方每天下班放学的人l量是非常大的，还要选择附近适当人员的饮食习惯，了解这
些以后就是要进行店面的装修，装修店面应该经常去看看了解一下店面的装修情况。

在一个就是去办理开业所必须的营业执照，等一些手续。等装修好了店面和办理好了店面就准备开业了
，力求创新。只有努力创新的餐饮店才会有前途，墨守成规或一味模仿他人，终必定会失败，任何餐饮
店都一定表现出自己的特色，才干创造出附加值，也才干不断增加顾客。
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