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济南驴肉火烧培训中心，易懂易会016

学驴肉火烧，一个人就可以经营 可以摆摊 也可以开店 都是可以的
四季经营没有淡旺季，其优势显而易见，简单，方便，省时又省事，大众化，经营更灵活, 流动性强，无
需什么经验，不需要太多的资金，风险性极低，经营可大，可小，非常适合1-2个人独立创业;在学习驴肉
火烧期间;我们技术是毫无保留的全部告诉您配方配料精确到克
您将来学习会以后任何配料都不需要再我们这买的
这些配料不管你什么地方经营开店；这些配料在当地都是可以买到的；

 膳学派驴肉火烧小吃项目全套制作技术直接转让，从原材料进货到成品制作配比、工艺，无任何保留
之处。 配方配料毫不保留，学会直接掌握配方，全部是现场操作，亲自动手练习， 由您亲自动手操作，
包教包会。无需任何高昂的所谓的“加盟费”，也无须什么“保证金”，让您完完全全当自己的老板。
为使您放心，我们实行先当面制作品尝后满意再学习。随到随学，学习时间不限，一般2-5天时间即可完
全学会；

 膳学派驴肉火烧肉质红嫩，口感劲道，既没有猪肉的肥腻，也没有羊肉的膻味，而且比牛肉更能让人
感觉到细嫩、美味的滋味。驴肉中氨基酸构成十分全面，其中8种人体必需氨酸和10种非必需氨基酸的含
量都十分丰富。另外，驴肉的不饱和脂肪酸含量，尤其是生物价值特高的亚油酸、亚麻酸的含量都远远
高于猪肉、牛肉。驴肉具有“两高两低”的特点：高蛋白，低脂肪；高氨基酸，低胆固醇。对动脉硬化
、冠心病、高血压有着良好的保健作用。膳学派驴肉火烧口味多，男女老少皆适宜。膳学派驴肉火烧加
盟，无需经验，投资不高，经营模式多样化，是中小投资好项目。

红火文驴骨是好下饭的菜。选用驴肋骨，用马蹄、蒜茸、腐竹、姜等火文成，汁液浓郁，肉感结实，先
煮熟再用材料火文十几分钟。特别是腐竹，里面渗透了驴骨的香味，十分好吃。驴肠直接和西芹、大蒜
、荷兰豆等炒，加入香喷喷的XO酱炒，每条驴肠都软而不韧。一般人均可食用，身体瘦弱者尤宜。河南
膳学派驴肉火烧项目，系列产品不但味美价廉，而且营养丰富。它还具有美容、健脑、补肾的良好功效
呢！怪不得民间有一种说法：“天上龙肉，地下驴肉”！ 你可别小看了这小小的驴肉火烧，它还登过大



雅之堂呢！那就是在第41届上海世博会上和长信宫灯一起进行了展示，受到了中外游客的一致点赞，外
国友人吃了以后还直喊“ok”呢！

 驴肉的营养价值很高，它的氨基酸构成十分全面，驴肉的不饱合脂肪酸含量，尤其是生物价值特高的
亚油酸、亚麻酸的含量都远远高于猪肉、牛肉。驴肉是一种高蛋白、低脂肪、低胆固醇肉类，具有良好
的保健作用，能为人们提供良好的营养补充。

膳学派小吃培训一对一全身心培养把所有关键技术和做法配方教会学员，从采购到制作、开店，任何一
项和经营有关的内容丝毫不保留教给学员，已经培养出多位学员走上开店运营！全流程跟踪辅助提升！
膳学派小吃培训学校，专心做小吃技术，做餐饮技术，有着上千平方的教学区，有着各个教学老师，他
们来自各大酒店，有着丰富的实战实践经验来学校学习，学校也要考虑学校的口碑，学校为了更好的生
存，想让大家学真本事，将来靠口碑相传给学校带来更好的生源，专业学校会毫不保留，并且真心实意
的教大家真技术，请放心的来学校学习！欢迎每一位有意向的朋友前来我们学校实地观看了解，我们坚
持不卑不亢，互相尊重的原则对待每一位来访者，从来不会用任何方式来劝说、诱导前来观看了解的朋
友。我们欢迎每一位，但绝不勉强任何人，如果经过了解之后，觉得信任食天下，而选择我们学习，我
们很感谢，如果您对我们了解不够，选择了别的餐饮培训公司学习，我们也一样祝你：学习圆满，创业
成功！
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