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广州富邦厨具设备工程有限公司----厨房消防排烟工程；

一、排烟管的长短

排烟管的长短就是以抽油烟机顶部到公共性排烟道口的近期直线距离，厨房消防排烟工程价格，一般状
况下抽油烟机附加的长短不抽油烟机排风管长短应低于3米，两个弯下列；假如长短不足，能够在二根排
烟管正中间装无线中继设备，厨房消防排烟工程安装，便是一个排风设备，厨房消防排烟工程厂家，也
就是一个管道风机，确保总体排风系统工作能力。厨房消防排烟工程

二、主排烟道通用性，副排烟道尽量保存

如今的住宅小区全是主排烟道主排烟道围绕全部门头，而副排烟道是相对性单独的，它以一道带孔的挡
板与主排烟道分隔，左右则由混凝土楼板封死。家中的厨房油烟会先到副排烟道做一个缓存文件，佛山
厨房消防排烟工程，再根据挡板上的孔进到主排烟道，那样可确保每一户的厨房油烟是防护起来的，不
容易串烟。厨房消防排烟工程
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广州富邦厨具设备工程有限公司----厨房消防排烟工程；

当消防救援窗在多层建筑高宽比之上一部分选用当然通风时，不具有当然通风标准的多层建筑的单独前
处理室、合用前室及同用前处理室应选用机械设备充压排风系统，且单独前处理室、合用前室及同用前
处理室正压送风口的设定方法应合乎规定。厨房消防排烟工程

2当单独前处理室、合用前室及同用前处理室的机械设备充压正压送风口设定在前处理室的顶端或直对前
处理室通道的墙壁时，楼梯口可选用当然通风系统软件；当机械设备充压正压送风口未设定在前处理室
的顶端或直对前处理室通道的墙壁时，楼梯口应选用机械设备充压排风系统软件。厨房消防排烟工程
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广州富邦厨具设备工程有限公司----厨房消防排烟工程；

主机房、离心风机及通风风管的布局 ：餐厅厨房的排烟风机宜建在餐厅厨房的上端，餐厅厨房为商业建
筑中的一部分时，其排烟风机宜建在房顶层，这能够使风管内处在空气压力情况，防止味道外流。餐厅
厨房的排烟风机一般应取用离心通风机，餐厅厨房的排风系统管应尽量减少太长的水准风管。餐厅厨房
的排风系统立井是与排烟道靠在一起以增加吸力。厨房消防排烟工程

防火安全、排烟 ：餐厅厨房的排放系统宜按疏散出口区划，尽可能不越过服务器防火墙，越过时需装排
烟防火阀。餐厅厨房通风系统软件的管路应选用不点燃原材料做成。餐厅厨房的排烟和通风设计标准是
：油烟机的管路尽量短，长短不可超出1.5米，油烟机设计国家行业标准是1.5米排烟长短为标准，测量噪
声和气体排气量数据信息的。厨房消防排烟工程

广州富邦厨具设备工程有限公司----厨房消防排烟工程；

 

厨房消防排烟工程价格-佛山厨房消防排烟工程-富邦厨具设备公司由广州富邦厨具设备工程有限公司提
供。广州富邦厨具设备工程有限公司（www.gzfbcj.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过
硬的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创
美好未来。富邦厨具——您可信赖的朋友，公司地址：广州市白云区人和镇人汉公路294号，联系人：房
先生。
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