
炒鸡酱料 炒鸡酱料厂家 源源流香

产品名称 炒鸡酱料 炒鸡酱料厂家 源源流香

公司名称 淄博源源流香食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省淄博市淄川经济开发区

联系电话 15092305827 15092305827

产品详情

     搭配的酱料能够依据本人的口味调整，而且酱料中也参加了适量的盐，所以后的盐的参加量能够
依据本人的口味适量的增加，炖煮的时分能够参加一小把泡发好的黄豆，出来的滋味更好，喜欢的朋友
能够试一下。

     淄博源源流香食品有限公司是一家集生产加工、科研、营销为一体的现代化企业，拥有不错的产
品开发、生产、科研能力。拥有管理队伍以及生产设备，确保了产品的质量和品质，已发展成为生产调
味品的大型企业。 

奢华版临沂炒鸡制造；

散养鸡1500克（清洗洁净，正宗炒鸡酱料厂家批发价格，剁块），大葱段120克，红杭椒100克（切片）
，姜块80克，大蒜子80克（拍松），新颖小米辣30克（切片），八角2个，花椒8克，鲜青花椒30克，特
色炒鸡酱料生产厂家，4克，干辣椒段10克，香料粉10克，炒鸡酱30克，复合酱油40克，炒鸡老油20克，
白糖3克，炒鸡酱料厂家，鸡精15克，味精3克，米醋10克，花生油300克，纯洁水800克。

锅内放入色拉油750克，烧至三四成热时，放入郫县豆瓣1千克、黄豆酱250克、剁辣椒500克，小火慢慢
炒制，待酱料开端冒小泡后，再用小火熬制5-6分钟即可。

粉料配方制法：



八角500克，、桂皮各300克，陈皮、各150克，炒鸡酱料，白豆蔻250克，以上香料混合后磨成粉即可。

自制糖浆制法：

锅内放入色拉油20克，下入冰糖500克，小慢慢加热，待冰糖凝结后持续小火加热至糖液开端冒小泡时，
放入清水350克，大火烧开（边烧边搅拌），即可离火。

炒鸡酱料-炒鸡酱料厂家-源源流香(推荐商家)由淄博源源流香食品有限公司提供。淄博源源流香食品有限
公司（www.51yylx.com）在食品饮料项目合作这一领域倾注了诸多的热忱和热情，源源流香一直以客户
为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，
共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：经理。
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