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产品名称 名菓集团 名菓食品系列批发 名菓食品系列

公司名称 河南省名菓食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 商丘市梁园区民主西路国家级孵化园6号楼

联系电话  13037590006

产品详情

和菓子的制作费工，起名字通常也是以连歌、俳句、历史典故或者自然一景来命名。而造型与寓意也可
以与四季变换相得益彰。一款食物，其精致度与多样性却在世界上首屈一指，承载了人们对精致文化的
体现。中秋圆月也叫“中之月”，与圆月形状相似的食品，也被命名为“中”。粗看起来，这种和果子
像是中国月饼的缩小版。后来，名菓食品系列生产企业，日本人逐渐将“中”分为上下两片，中间夹上
红豆馅烧制。一般饼壳是没有味道的，无论在新鲜酥脆的时候享受，还是稍软糯品茶都是很不错。现在
，中也已经发展出多种模样和馅料。

 

为什么和果子大多比较甜？

     的一个原因是配合茶道。茶道的抹茶比较清苦。当吃完甜美的和果子享受甜美生活时，喝一口清
苦的茶，不但可以与甜中和，更是告诫人们人生不要一味地享受美好，过多的美好会腻，时常体验一些
苦，名菓食品系列批发，会更懂得人生。

    另一个原因则是为了防腐。古代没有冰箱，名菓食品系列，通过在馅料内加入40%以上的糖份，可
以延长保质期，此外糖还是天然保湿剂，可以确保馅料湿度适中，口感细滑。到了现代，和果子依然不
使用人工防腐剂。

    而且和果子所使用的糖品种也非常多，都是日本传统工艺制作的，如上白糖、三温糖、黑糖和盆糖
等等。所以各种甜也各不相同，仔细品赏，那种自然的味道会带给你不一样的感受。

盐渍樱花安静的在冻果冻里面绽放，带点咸咸的味道，一口咬下去，奶酪的浓厚软甜与奶油、果冻进行
中和，如同冰淇淋般融化在嘴里。日式甜品口感自然，主打健康，难免会让很多客人觉得味道偏淡。店
主将传统樱花芝士蛋糕的饼干酥底换成了自制的巧克力蛋糕，醇厚的巧克力让整体口感更为丰富。值得
一提的是，名菓食品系列代理电话，这款采用零脂肪的原料，不含反式脂肪酸的安佳乳脂奶油，即使忍
不住全吃光也不会在吃完以后徒增长肉的苦恼。



名菓集团(图)-名菓食品系列批发-名菓食品系列由河南省名菓食品有限公司提供。河南省名菓食品有限公
司（www.mingguoshipin.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供
更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。名菓——您可
信赖的朋友，公司地址：商丘市梁园区民主西路国家级孵化园6号楼，联系人：孙经理。
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